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CEO da MRV, Rafael Menin destaca o feito da empresa em realizar o sonho da casa própria de milhares de brasileiros, 
além de gerar emprego, dinamizar a economia e criar uma cadeia produtiva de valor 
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500 mil MRVs
CONSTRUTORA mineira atinge marca 
histórica e comemora presença em 100 
cidades, 22 estados e no Distrito Federal ao 
longo de sua trajetória. ATUALIDADE . Página 12



ENTREVISTA
—
Nadim Donato
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Investir cada vez mais

A Fecomércio MG representa 568.975 
empresas do setor terciário em 853 cida-
des mineiras. Com 48 sindicatos filiados e 
oito conveniados, a entidade tem como seu 
foco o desenvolvimento do setor do comér-
cio de bens, serviços e turismo no estado. 
Para o ano de 2024, a proposta é continuar 
impulsionando ações para que haja uma 
melhoria no ambiente de negócios. O pre-
sidente da entidade Nadim Donato está 
otimista em relação a este ano, mas admite 
que ainda existem batalhas a serem venci-
das, como algumas partes da Reforma Tri-
butária que não trazem benefícios para os 
empresários. Confira na entrevista conce-
dida ao CIDADE CONECTA pelo dirigente 
da federação.   

Qual é a expectativa da Fecomércio 
MG para 2024?

A Fecomércio MG continuará traba-
lhando para que o setor do comércio de 
bens, serviços e turismo continue cres-
cendo, impulsionado pela retomada da 
economia e pela melhoria no ambiente 
de negócios. Continuaremos atuando em 
diversas frentes, como a defesa dos interes-
ses dos empresários junto aos órgãos públi-
cos para garantir que as políticas públicas 
sejam favoráveis ao setor. Trabalharemos 
na qualificação de mão de obra por meio 
do Senac, e pelo Sesc, ofertaremos mais ati-
vidades culturais, esportivas e recreativas 
para a população, além do desenvolvendo 
de projetos e soluções que ajudem a mini-
mizar os desequilíbrios sociais e econômi-
cos como o Sesc Mesa Brasil, Sesc +60, Sesc 
Alfabetização e outros.

Em relação à Reforma Tributária, 

quais os pontos positivos apontados 
pela Federação?

Ressaltamos uma série de vantagens 
relacionadas à Reforma Tributária, con-
siderando a aprovação da Proposta de 
Emenda à Constituição (PEC) 45/19 como 
um marco significativo para aprimorar o 
panorama fiscal brasileiro. Dentre os aspec-
tos positivos destacados, incluem-se o 
impulso à produtividade, a simplificação do 
sistema tributário, a redução de disputas 
fiscais e o fortalecimento do atrativo para 
investimentos estrangeiros. A implemen-
tação do Imposto sobre Bens e Serviços 
(IBS) e da Contribuição sobre Bens e Ser-
viços (CBS) está prevista para simplificar a 
tributação sobre o consumo.

E quais os pontos negativos?
Expressamos uma preocupação legítima 

acerca da fixação da alíquota do Imposto 
sobre Valor Agregado (IVA). Há uma ressalva 
sobre a possibilidade de aumento de impos-
tos, especialmente no setor de serviços. A 
entidade também alerta para a necessidade 
de cautela na implementação da reforma 
e destaca a importância de monitorar de 
perto os desdobramentos, especialmente 
no que diz respeito às leis complementares, 
para evitar impactos prejudiciais ao setor de 
comércio, serviços e turismo.

Diante da representatividade da 
Federação, quais os principais pon-
tos que a federação irá pleitear junto 
aos órgãos públicos?

A Fecomércio MG, em colaboração 
com a Confederação Nacional do Comér-
cio (CNC), buscará influenciar o pro-
cesso legislativo, visando a exclusão de 

PRESIDENTE da Fecomécio MG afirma 
que continua o trabalho para que o 
setor de bens, serviços e comércio 
tenha um 2024 de crescimento

— 4 —

O presidente da Fecomércio MG Nadim Donato espera que 
a Reforma Tributária seja um incentivo para o crescimento 
do setor de bens, comércio e turismo em Minas
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pontos considerados prejudiciais ao setor 
de comércio, serviços e turismo. A entidade 
destaca a importância das leis complemen-
tares no próximo ano, buscando garantir 
que essas leis sigam o rumo estabelecido 
pela Reforma e enfatiza a relevância do 
setor terciário na economia e no mercado 
de trabalho. A federação pretende manter 
um papel ativo na defesa dos interesses do 
setor e da sociedade. 

O senhor acredita que 2024 será 
um ano melhor para o setor?

Embora as projeções indiquem um 
crescimento mais modesto do PIB para 
o ano de 2024, é válido argumentar que 
este cenário não necessariamente repre-
senta uma desaceleração para o setor de 
comércio de bens, serviços e turismo. O 
crescimento econômico em um ritmo mais 
moderado não implica, necessariamente, 
em um declínio absoluto das atividades 
comerciais e de serviços. Pelo contrário, 
pode ser uma indicação de uma estabili-
zação da economia, proporcionando um 
ambiente propício para a inovação e adap-
tação nos negócios. Nesse contexto, o setor 
de comércio de bens, serviços e turismo 
terá a chance de consolidar sua presença, 
explorando novos nichos de mercado e 

aprimorando a oferta de serviços.
Quais as mudanças que precisam 

ocorrer para que o país retome o 
crescimento de anos anteriores à 
pandemia?

Primeiramente, é fundamental manter o 
controle da inflação, assegurando a esta-
bilidade dos preços, além da redução da 
taxa de juros, acompanhada da melhoria 
do acesso ao crédito. O êxito do programa 
de refinanciamento da inadimplência é 
crucial para desembaraçar a economia, 
permitindo que empresas e consumido-
res regularizem suas situações financeiras. 
Paralelamente, é imperativo promover 
melhorias na produção nacional, incenti-
vando a competitividade e a eficiência dos 
setores produtivos. A redução de impos-
tos e a formulação de leis complementa-
res vantajosas para o setor de comércio de 
bens, serviços e turismo, emergirá como 
um impulso ao crescimento. Nesse con-
texto, a expectativa de uma diminuição de 
impostos sugere melhorias no ambiente 
de negócios, estimulando investimentos 
a médio e longo prazo. Investir na digi-
talização da economia é uma estratégia 
crucial, proporcionando maior eficiência 
operacional e ampliando as oportunidades 
de negócios.
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A sorte está lançada

A nova Raspadinha chegou ao estado em outu-
bro de 2023 por meio da operação do Consórcio 
Mineira da Sorte Loteria (CMSL). A Raspadinha 
já pode ser encontrada em aproximadamente 
1.000 pontos de venda, localizados em quase 
100 cidades de Minas Gerais. Além da capital 
Belo Horizonte e Região Metropolitana, os jogos 
estão presentes em importantes municípios:  
Sete Lagoas, Varginha, Lagoa Santa, Lavras, 
Ipatinga, Itaúna, Governador Valadares e Mon-
tes Claros.

O comprovado sucesso do produto se deve a 
um conjunto de fatores interligados. O novo jogo 
instantâneo é, estatisticamente, mais atrativo 
para o consumidor final, do que os outros jogos 
tradicionais, como loterias e títulos de capita-
lização. Além, da ampla oferta de jogos, a cada 
quatro bilhetes impressos, um é premiado e os 
valores podem chegar a até R$250 mil. Somente 
o lote inicial de distribuição da nova loteria 
instantânea prevê entregar R$132 milhões aos 
jogadores.

JOGO 100% LEGALIZADO 
O CMSL, grupo formado pelas empresas 

internacionais IGT, Scientific Games e a brasi-
leira SAGA BGI, foi o vencedor da Concorrência 
Pública Internacional nº 001/2023 e é o respon-
sável por operar oficialmente os jogos de Lote-
rias Instantâneas (Raspadinha) e de Loterias 
Convencionais, da Loteria do Estado de Minas 
Gerais (LEMG).

Com a proposta principal de gerar recursos 
e destiná-los à promoção do bem-estar social, 
a LEMG, por meio da aliança com o Consórcio 
Mineira da Sorte Loteria, oferta uma ampla e 
variada possibilidade de jogos aos apostadores 
mineiros, com bilhetes nos valores de R$ 2,00, 
R$ 5,00 ou R$ 10,00.

A Raspadinha, além dos milhões em prêmios, 
gera receita e lucro para o comerciante reven-
dedor, e ainda contribui para causas sociais e de 
segurança pública definidas pelo poder público 
estadual. Do faturamento líquido total, 21% 
é obrigatoriamente direcionado ao governo. 
A arrecadação prevista é de R$5 bilhões, com 
repasse mínimo de R$500 milhões, durante os 
20 anos de concessão, acordados em contrato. 
Somente nesses primeiros quatro jogos, o Con-
sórcio irá repassar mais de R$16 milhões que 
serão destinados a projetos sociais nas áreas da 
educação, saúde e segurança pública do estado.

COM cerca de 50 mil bilhetes premiados, o novo jogo instantâneo 
do Grupo Consórcio Mineira da Sorte Loteria distribui
 mais de meio milhão de reais; são quase 1.000 
pontos de venda em Minas Gerais

—  6 —

A Raspadinha já caiu no gosto dos mineiros e premiou, até agora, mais de 50 mil sortudos 

FOTO / Divulgação CC / CMSL
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TRF6 ocupa edifício do Solar 
Narbona no Circuito da Liberdade

O Palacete do Solar Narbona, que faz parte do Circuito 
da Liberdade, na Praça da Liberdade, na capital mineira, foi 
cedido pelo Governo de Minas para ser a nova sede do Tri-
bunal Regional Federal da 6ª Região (TRF-6). A cerimônia 
de formalização foi realizada na quarta-feira (17). O prédio 
passará por reforma e abrigará a Escola da Magistratura, da 
Biblioteca, do Centro de Memória e da Revista do TRF-6.

O governador Romeu Zema participou da cerimônia e 
demonstrou otimismo com a finalidade que será dada ao 
prédio, agora sob responsabilidade do TRF-6 pelo período 
de cinco anos, transferência de posse que pode ser prorro-
gada por mais cinco. “Esse equipamento ficará totalmente 
diferente da situação atual, muito mais bem conservado, com 
pessoas fazendo uso e enriquecendo o Circuito Liberdade”, 
destacou Zema.

O imóvel, construído no início do século passado, já funcio-
nou como delegacia, faculdade de Odontologia e residência, 
antes de virar a sede da Secretaria de Estado Cultura de Minas 
Gerais (Secult-MG), transferida para a Cidade Administrativa. 

O prédio é tombado pelo Instituto Estadual do Patrimônio 
Histórico e Artístico (Iepha-MG) dentro do Conjunto Arqui-
tetônico e Paisagístico da Praça da Liberdade.

FINALIDADE PÚBLICA
O termo de cessão foi assinado pela presidente do TRF-6, 

desembargadora federal Mônica Sifuentes, pelo presidente da 
Escola de Magistratura e da Revista do Tribunal, desembar-
gador Grégore Moura, e pela secretária de Estado de Planeja-
mento e Gestão de Minas Gerais (Seplag-MG), Luísa Barreto.

“Essa casa irá proporcionar mais proximidade da Justiça 
Federal com as pessoas da nossa cidade. Mais do que isso, 
promoverá no Solar Narbona um espaço de memória para 
que as pessoas consigam compreender a importância da Jus-
tiça Federal em Minas”, ressaltou a secretária, destacando a 
contribuição do TRF-6 para o estado desde o ano em que foi 
criado, em 2022. 

PRÉDIO abriga Escola de Magistratura, Centro de Memória, 
Revista e Biblioteca do Tribunal Regional Federal de Minas Gerais

—  8 —

Prédio do Circuito da Liberdade será a nova sede do TRF-6 em Minas: concessão de uso é de cinco anos

FOTOS / Cristiano Machado

CENTRO DE MEMÓRIA
Enquanto o Centro de Memória desempenha um 

papel cultural significativo, estando aberto à visitação 
pública, a Escola de Magistratura e a Revista do TRF-6 
proporcionarão conhecimento e integração entre o 
público e a sociedade civil. 

A cessão significa uma transferência de posse e não 
de propriedade, viabiliza a restauração e o uso do imó-
vel, que poderá cumprir uma finalidade pública.

“A responsabilidade de cuidar desse prédio não é um 
encargo, mas uma alegria para nós, que vamos parti-
cipar da reconstrução desse conjunto arquitetônico, 
retribuindo para a comunidade. Estamos instalando 
a interface da Justiça Federal não apenas com o juris-
dicionado, mas também com o povo mineiro,” finaliza 
a presidente do TRF-6

Em 2023, a Seplag-MG promoveu 42 cessões de 

imóveis. A cessão do Solar Narbona é a segunda de 2024. 
A primeira foi área de uma escola estadual para uso da 
prefeitura de Rio Pomba, na Zona da Mata. 
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Vörr abre inscrições para corrida 
com largada no Mirante do Belvedere

No dia 17 de março, um novo evento chega à capital mineira: a corrida Vörr. 
São esperadas cerca de 1.500 pessoas no Mirante do Belvedere, uma das mais 
belas vistas da cidade, para três percursos.

Estão previstas corridas de 5km e 10km, além de caminhada de 3km e cor-
rida kids. As inscrições custam entre R$ 110 e R$ 275, a depender do kit esco-
lhido pelo participante.

Para o sócio-fundador da Vörr, Eduardo Ayres, essa iniciativa da corrida 
Vörr tem um diferencial: “é realizada por uma marca de moda e reverte todo o 
valor da inscrição em compras nas peças, que reforçam valores como verdade, 
liberdade e sustentabilidade”.

“Nosso maior desejo é nutrir e ampliar essa comunidade, em busca inces-
sante por uma vida endorfinada. Somos uma moda que abraça um estilo de 
vida cheio de movimento e liberdade. Por isso, resolvemos aliar a energia do 
esporte à moda sustentável e confortável”, observa Eduardo Ayres.

A mineira Vörr nasceu literalmente no meio das montanhas, quando três 
amigos pedalavam e viram a oportunidade de levar toda energia do esporte 
para as marcas. Sete anos depois, Eduardo Ayres, Humberto Ayres e Rodrigo 
Loiola se mostram firmes no propósito daquele dia: endorfinar o mercado 
da moda. 

Segundo Ayres, a endorfina é a matéria-prima da Vörr, o impulso para reunir 
uma comunidade aventureira e exploradora. Por meio da moda, a marca traduz 
um estilo de vida que preza pelo bem-estar e saúde.

As inscrições podem ser feitas no link: 
https://www.ticketsports.com.br/e/corrida-vorr-37819

EVENTO acontece dia 17 de março e promete endorfinar a 
capital mineira; são esperadas 1.500 pessoas 

—  10 —

Rodrigo Loiola, sócio-fundador da Vörr, e Lah Fabrini, campeã de Iroman e embaixadora da marca, vivem diariamente os princípios de movimento e bem-estar do esporte 

FOTOS / Divulgação CC/ Vörr
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Marca histórica: MRV 
alcança meio milhão 
de lares entregues 
em todo o Brasil 

A MRV atingiu a marca de meio milhão de 
apartamentos entregues no Brasil. Presente em 
100 cidades e 22 estados brasileiros, além do 
Distrito Federal, a construtora mineira se tor-
nou a maior da América Latina e hoje celebra o 
importante feito. Outro número importante que 
envolve a empresa é a quantidade de pessoas que 
vivem em um lar da marca: 1,6 milhão.

Para o CEO da MRV, Rafael Menin, esses fei-
tos são reflexo do compromisso da companhia 
em proporcionar moradias de qualidade para 
a população. “Nessas mais de quatro décadas, 
viabilizamos o acesso à casa própria, geramos 
milhares de empregos, dinamizamos a economia, 
criamos uma cadeia produtiva de valor – e com 
isso, garantimos a sustentabilidade do nosso 
negócio”, ressalta. 

Segundo ele, dentro do propósito de construir 
sonhos que transformam o mundo, a empresa 
vai continuar com inovação e contribuição 
para o desenvolvimento habitacional do Brasil. 
“Sempre queremos manter a visão de que cada 
nova casa é uma conquista para as famílias e 
um passo importante para a construção de um 
futuro melhor”, afirma.

Em sua trajetória de mais de 40 anos, a MRV 
coleciona números grandiosos: atualmente, 
um a cada 133 brasileiros vivem em um imóvel 
construído pela empresa. Em quase 45 anos de 
atuação, foram 370 mil empregos diretos gera-
dos e mais de 1,2 milhão de empregos indire-
tos. A empresa ainda plantou mais de 2 milhões 
de árvores e investiu mais de R$2 bilhões em 
obras de infraestrutura na vizinhança dos seus 
empreendimentos.

A MRV é hoje uma das cinco empresas que 
compõem a plataforma de soluções habitacio-
nais MRV&CO. Tendo como foco empreendi-
mentos residenciais econômicos, com preços 
acessíveis.

PRESENTE em 100 cidades, 22 estados e DF, construtora 
mineira ressalta o compromisso de facilitar o acesso 
à casa própria e de gerar milhares de empregos

—  12 —

Para Rafael Menin, os feitos da MRV são reflexo do compromisso da companhia 
em proporcionar moradias de qualidade para a população

FOTO / Nitro
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TURISMO
—
Da Redação

Tauá Resort Atibaia se 
prepara para o Carnaval 
com programação especial 

PARA quem deseja passar a folia de 
Momo com toda a família, hotel da 
rede mineira que fica em São Paulo 
coloca o bloco na rua e oferece 
diversas e variadas atividades 

A mineira rede Tauá também mantém um resort em São Paulo 
e se tornou uma importante atração turística de Atibaia, que fica 
próximo da divisa com Minas Gerais. Portanto, atrai tanto pau-
listas quanto mineiros. 

Localizado na Rodovia Dom Pedro I, km 86, o Tauá Resort 
Atibaia segue o mesmo conceito dos demais resorts do grupo, 
como o de Caeté, mais pertinho de BH. Lá fica o primeiro parque 
aquático da América Latina, que tem programação especial para 
todos os gostos e idades, sobretudo para o Carnaval, feriado mais 
importante e longo de fevereiro.

A expectativa é de animação para quem for à unidade e é para 
toda a família aproveitar como quiser. A programação inclui 
micareta, baile à fantasia, escola de samba, oficina de percussão, 
customização de abadá e desfile infantil, etc. Dá também para 
quem quiser descansar no conforto das dependências do resort. 

O pacote de Carnaval, para o período de 9 a 13 de fevereiro, tem 
diárias a partir de R$ 3.058,20 - para um quarto com dois adultos 
e até duas crianças de 0 a 6 anos. O resort funciona no esquema 
pensão completa (café da manhã, almoço e jantar inclusos). 

O Tauá Aquapark Indoor é um dos destaques do hotel. Total-
mente climatizado, tem cerca de 5.500m². O espaço é totalmente 
fechado e possui 16 atrações com água aquecida a cerca de 32 
graus. Vale para hóspedes de todas as idades e níveis de cora-
gem, pois existem atividades mais tranquilas e também as mais 
radicais. 

GASTRONOMIA VARIADA
Em termos de gastronomia, há opções para todos os paladares: 

na lanchonete, no mezanino, no bar molhado e na sorveteria. Em 
cada espaço existem vários tipos de comidas, entre petiscos e 
refeições, além de diversos tipos de drinks. 

Outra opção é o recém-inaugurado restaurante à la carte japo-
nês Nigori. Há ainda o restaurante Coppola com as maravilhas 
da culinária italiana, diversos bares, um café com pão de queijo 
e salgados, e a Jota Candy, com suas delícias açucaradas.

A programação infantil fica por conta dos Taualegres, equipe de 
recreadores que prepararam atividades diversificadas e temáticas 
para as crianças, todos os dias. O resort oferece o complexo de 
lazer Jota City, cidade do futuro onde as crianças aprendem e 
brincam sobre tecnologia e sustentabilidade.

Para os adeptos das práticas esportivas as atividades disponí-
veis são arco e flecha, beach tennis, futmesa, quadra poliesportiva 
e boliche, além de uma academia com diversos aparelhos.

Jota City é uma das atrações para o público infantil no resort

O Tauá Aquapark Indoor possui 16 atrações com água aquecida: ótimo para relaxar e divertir

Piscina do Tauá: ideal para refrescar nos dias de calor
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O Tauá Resort Atibaia fica a apenas 1h15 da capital paulista e oferece programação diversificada para a toda a família 

FOTOS / Divulgação CC / Grupo Tauá 
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Programa de capacitação 
profissional para PCDs 
confirma edição para 2024

O VemSER -- Programa de Capacitação Profissional 
para Pessoas com Deficiência da Unimed-BH chega a 
sua 19ª edição com expectativa de resultados satisfató-
rios, como nos anos anteriores. A iniciativa faz parte do 
movimento de inclusão da cooperativa e é voltado para 
pessoas com deficiência, maiores de 18 anos. 

Para participar, os interessados devem acessar o site 
da cooperativo (há uma aba específica) e se inscrever até 
o dia 18 de fevereiro.

Os candidatos selecionados para o Programa de Capa-
citação Profissional vão passar por uma jornada de qua-
tro horas diárias, com atividades de segunda a sexta feira, 
durante três meses, a partir de março de 2024. 

O programa ainda inclui acesso a conteúdo teórico e 
prático. A fase prática prevê a atuação dos participan-
tes em algumas áreas da cooperativa, assistenciais ou 
administrativas. O profissional também receberá bolsa, 
vale-transporte e plano de saúde, além de certificado 

de conclusão do Programa, para quem tiver frequência 
mínima de 70%. 

Para a Unimed-BH, o programa é uma importante 
oportunidade para as PCD´s de Belo Horizonte e Região 
Metropolitana se capacitarem e ingressarem no mercado 
de trabalho. Durante este período, cerca de 340 pessoas 
passaram pelo programa e 123 foram efetivados pela 
cooperativa.

MÉDICOS 
COOPERADOS
A Unimed-BH anunciou ainda a abertura das inscri-

ções para a seleção de novos médicos cooperados até dia 
1º de fevereiro de 2024.

O processo seletivo para novos médicos cooperados 
tem o objetivo de ampliar a capacidade assistencial. Para 
isso, serão disponibilizadas 100 vagas, em 30 especiali-
dades e áreas de atuação, para atuação na rede própria 

e/ou rede ampla da Unimed-BH.
A prova está prevista para o dia 24 de março. As ques-

tões se baseiam em critérios técnicos de conhecimen-
tos gerais sobre temas como cooperativismo e saúde 
suplementar, e de conhecimentos específicos sobre 
cada especialidade médica a que o candidato concorre. 
O resultado do processo será divulgado a partir do dia 
26 de abril de 2024.

SERVIÇO

-VemSER - Programa de Capacitação de Pes-
soas com Deficiência (PCD) da Unimed-BH. 

Link:  https://vagas.unimedbh.
com.br/job-invite/16096/

-Processo Seletivo para médico coo-
perado da Unimed-BH

Link para edital: www.felumaconcursos.org.br/

INSCRIÇÕES para iniciativa da Unimed-BH seguem até dia 18 de 
fevereiro; atividades começam em março e duram três meses

—  16 —

FOTO / Divulgação CC / Unimed-BH
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Vinho mineiro é considerado 
o melhor tinto do Brasil

Mais conhecido pelas suas cachaças e cafés, Minas Gerais é 
destaque também quando o assunto é vinho. O Sabina Syrah, 
produzido pela Sacramentos Vinifer, vinhedo localizado na 
Serra da Canastra foi escolhido o melhor tinto do Brasil. Esta 
safra de 2021 já havia conquistado o título de melhor vinho 
brasileiro no Decanter Wine Awards. 

A bebida recebeu 93 pontos e foi reconhecida, pela segunda 
vez, pelo o renomado Guia Descorchados, considerada uma 
verdadeira referência na América do Sul no assunto. O vinho 
mineiro também foi eleito o melhor da região Sudeste do País.

“Este reconhecimento é um tributo à dedicação incansável 
da nossa equipe e ao carinho que dedicamos a cada garrafa. 
Uma celebração do terroir único da região da Serra da Canas-
tra e do compromisso com a excelência da Sacramentos Vini-
fer. Agradecemos a todos que tornam possível essa jornada”, 
diz nota nas redes sociais da vinícola.

O responsável pela vinificação é o enólogo uruguaio Ale-
jandro Cardozo. Segundo ele, o Sabina Syrah é um vinho que 
se mantém na linha de um vinho moderno. 

“Claro que é um conceito muito amplo e parece vago. Mas 
estamos falando de um vinho em que a fruta predomina sobre 
a madeira. Claro que há madeira, mas a fruta, o frescor e a 
acidez estão sobre a madeira e o peso. É um vinho fresco, em 
que a sensação de frio na boca é muito importante. Ele tem 
um nervo, uma coluna. Parece um suco ácido, em que a fruta 
fresca, a fruta vermelha está muito bem definida”, ressaltou 
em entrevista ao jornal O Globo.

Cardozo explica que tem outra forma de ver os vinhos de 
inverno. “A premiação cria um novo precedente. É o segundo 
ano em que vence, nos três de produção. Portanto, marca uma 
característica de um vinho muito especial. É precisamente 
essa outra visão, uma visão diferente, uma nova opção para 
vinhos de inverno, com características que hoje não estão tão 
presentes. Dependendo se são vinhos que exigem concen-
tração, alto teor alcoólico, estrutura, peso. É uma caracterís-
tica que a região permite fazer, mas o Sabina olha para outro 
mundo, que é mais jovem, com menos álcool”, acrescenta.

EM sua avaliação, Guia Descorchados concede 93 pontos para 
o Sabina Syrah produzido em vinhedo da Serra da Canastra

FOTOS / Divulgação CC / Sacramentos Vinifer

O Sabina Syrah safra 2021 foi o vinho 
considerado o melhor do Brasil

Para o enólogo uruguaio Alejandro Cardozo, o 
Sabina se mantém como um vinho moderno

Equipe da Sacramentos Vinifer: dedicação a cada garrafa
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Encontro mostra 
sinergia entre prefeitos 
de Nova Lima e BH 

O prefeitos de Nova Lima, João Marcelo Dieguez e de Belo Horizonte, Fuad Noman, se encon-
traram nesta semana, na sede da PBH na capital mineira. Foi uma reunião formal, mas despo-
jada, onde ambos tiveram a oportunidade de tratar assuntos comuns aos municípios, além de 
debater soluções em conjunto. 

Nas redes sociais, Dieguez agradeceu a recepção de Fuad e a parceria de dois dos principais 
municípios da Região Metropolitana, que são vizinhos. A reunião mostra que só com a união das 
forças problemas comuns de diversas áreas entre ambos poderão ser discutidos e as soluções 
encontrados em prol das populações.

Nos comentários, os seguidores gostaram desta aproximação entre duas forças políticas de 
gerações distintas, mas com o mesmo objetivo.

“A disposição para o diálogo criativo, respeitoso e com foco na solução de problemas é a base 
que os bons políticos adotam para melhorar a vida da nossa população. Problemas complexos 
geralmente não têm soluções simples. Exigem muita competência e muito estudo para não 
correr o risco de investir recursos humanos e financeiros em projetos sem eficiência, efetividade 
e eficácia. Boa política se faz com bom diálogo, respeito, gentileza e muita competência. Se 
alguém tiver dúvidas é só analisar a situação atual da nossa cidade”, opinou um dos internautas. 

A questão do trânsito, um grande gargalo de ambas as cidades, sobretudo na altura do BH 
Shopping, não ficou de fora. “Viaduto/alça de acesso da MG-30 a BR-356, no sentido anel, já 
passou e muito da hora de ser feito”, recomendou outro.

JOÃO Marcelo Dieguez e Fuad Noman têm a oportunidade de tratar 
de assuntos diversos e comuns a ambos os municípios vizinhos

—  20 —

João Marcelo Dieguez e Fuad Noman: encontro de 
gerações cortês em prol de Nova Lima e BH

FOTO / Redes Sociais
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Vizinhas, Belo Horizonte e Nova Lima buscam soluções para problemas comuns de diversas áreas
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LANÇAMENTO
—
Da Redação

Audi e-tron SQ8 Sportback e-tron acelera de 0 a 100 km/h em 4,5 segundos 

A família cresce

AUDI comunica que já vende o e-tron SQ8 Sportback no Brasil, esportivo 100% elétrico com 
várias opções de personalização, motor potente e autonomia de 300 quilômetros

/02/velocidade
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OFF-ROAD
—
Da Redação

Fabricante anuncia preços 
do Guepardo, novo veículo 
recreativo utilitário

DESENVOLVIDO por ex-engenheiros da Troller, modelo cearense vem com 
motor VW turbo e promete muita robustez em pistas desafiadoras 

A cearense Adventures Off Road anunciou os preços do Guepardo. 
A versão de dois lugares terá preço sugerido de R$ 235 mil, enquanto 
a de quatro lugares, R$ 245 mil. Ainda em 2024 este URV (utility 
recreational vehicle ou veículo recreativo utilitário) chega ao mercado 
nacional.

O Guepardo vem com motor EA 111Volkswagen 1.6, turbo, a gasolina, 
que gera potência de 121 cv a 5250 rpm e torque de 181 Nm a 2500 rpm.

O veículo será produzido na região metropolitana de Fortaleza 
e concorre com SUVs, buggies, UTVs e jipes, embora não tenha a 
necessidade de ser emplacado se for circular em locais específicos, 
tais como pistas off-road e areias/dunas de praias.

O Guepardo é um off-road com a versatilidade de rodar em terrenos 
totalmente irregulares e também em terrenos pavimentados. Quatro 
experientes ex-engenheiros da Troller fazem parte da equipe que 
finaliza o projeto. Eles já fizeram testes no litoral do Ceará e no interior. 
Também vão avalia-lo em Minas Gerais, estado conhecidamente 
montanhoso e com diversas opções de trechos fora de estrada.

A pré-venda do Guepardo já começou e 70 unidades estão reservadas. 

A fábrica em Maracanaú fica numa área de 4 mil m2 e ainda há uma 
outra área reservada para ampliação de mais 3 mil m2. 

O diretor geral as Adventures off-road, Clauder Ciarlini explica que 
o URV cearense está mais para um automóvel, enquanto os UTVs são 
quadriciclos redesenhados.

“A mecânica do URV é um motor convencional de uso automotivo 
aliado a uma transmissão manual. Já o conjunto utilizado nos UTVs 
do mercado é a transmissão CVT com acionamento por correia, que 
requer alto giro do motor e pode causar ruídos bastante elevados aos 
ocupantes”, salienta. 

No segmento recreativo, o Brasil disponibiliza apenas de produtos 
importados da Pollaris (Estados Unidos) e Can-Am (Canadá). Segundo 
o engenheiro Moacir Braga, um dos responsáveis pelo projeto, os 
principais diferenciais do Guepardo são o baixo custo de manutenção, 
a confiabilidade do equipamento, a segurança, os equipamentos 
disponíveis e o nível de ruído interno. “Utilizamos conceitos e práticas 
comuns na indústria automotiva para o desenvolvimento e validação 
do veículo”, afirma.



Fabricante anuncia preços 
do Guepardo, novo veículo 
recreativo utilitário

FOTOS / Lad Salles
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LUXO
—
Da Redação AMG desembarca seis 

novos modelos no Brasil
SEDÃ, coupé e até SUV elétrico fazem parte do novo lote de 
modelos da divisão esportiva da Mercedes-Benz

Seis novos modelos da AMG, divisão esportiva da Mercedes-
Benz, desembarcam no Brasil nos próximos dias, o que aumenta 
a oferta da família para 11 versões, entre hatchs, sedãs, SUVs e 
elétricos.

São eles os compactos AMG A 45 e CLA 45 que trazem o 
motor quatro cilindros de 421 cv de potência. Há ainda os SUV’s 
AMG GLC 43 e AMG GLE 53 que são equipados com motores 
a gasolina e eletrificados com uma rede de 48V e sistema de 
gerador de partida integrado (ISG).

Os eletrificados também fazem parte das novidades da AMG, 
tais como o EQS 53 4MATIC+ sedã e o primeiro SUV 100% 
elétrico da marca: o AMG EQE 53 4MATIC+ SUV. Completa a 
lista o novo AMG GLE 63 Coupé que vem com o motor V8 de 
612 cv eletrificado com o sistema ISG e rede de 48V.

Os novos Mercedes-AMG já estão disponíveis para 
encomendas com preços sugeridos de R$ 593.900,00 (Mercedes-
AMG A 45 S 4MATIC+), R$ 613.900,00 (Mercedes-AMG CLA 45 
S 4MATIC+), R$ 674.900,00 (Mercedes-AMG GLC 43 4MATIC 
SUV), R$ 894.900,00 (Mercedes-AMG EQE 53 4MATIC+ SUV), 

R$ 875.900,00 (Mercedes-AMG GLE 53 4MATIC+ SUV) e R$ 
1.279.900,00 (Mercedes-AMG GLE 63 S 4MATIC+ Coupé).

No caso dos A 45 S 4MATIC+ & CLA 45 S 4MATIC+, os faróis, 
a grade do radiador específica da AMG e o novo emblema AMG 
no capô são destaques marcantes. Já o AMG GLC 43 4MATIC 
SUV tem design caracterizado pela grade do radiador específica 
da marca com lâmina verticais, um spoiler dianteiro exclusivo 
com acabamento cromado, um spoiler traseiro com design de 
difusor e duas ponteiras de escapamento redondas. 

O Mercedes-AMG EQE 53 4MATIC+ SUV, por sua vez, possui 
trem de força elétrico (eATS) com um motor no eixo dianteiro 
e outro no eixo traseiro (ambos PSM). Juntos geram 626 cv e 
trabalham em conjunto com o sistema de tração nas quatro 
rodas totalmente variável 4MATIC+.

Para o Brasil, os novos GLE em suas versões AMG ganharam 
características únicas. Além dos novos para-choques dianteiros 
e traseiros, faróis e lanternas, acabamentos internos e novos 
equipamentos. Cada carroceria será oferecida em configurações 
exclusivas. Mercedes-AMG GLE 53 4MATIC+ SUV



FOTOS / Divulgação CC / Mercedes-Benz
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Mercedes-AMG EQE 53 4MATIC SUV

Mercedes-AMG A 45 S 4MATIC

Mercedes-AMG GLE 63 S 4MATIC+ Coupé Mercedes-AMG GLC 43 4MATIC SUV

Mercedes-AMG CLA 45 S 4MATIC
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CAPA
—
Da Redação Audi amplia linha 

e-tron ao lançar 
SQ8 Sportback 

COM design que segue nova linguagem visual da marca, modelo 100% elétrico 
tem três motores, desempenho esportivo e várias opções de personalização

A Audi já disponibiliza em sua rede do Brasil o SQ8 
Sportback e-tron. É o primeiro da série de lançamentos 
da marca que comemora 30 anos de Brasil em 2024. Com 
preço sugerido de R$ R$ 834.990,00, no canal venda direta, 
o modelo também faz parte do programa de carro por 
assinatura da Audi.

O SQ8 Sportback e-tron adota a nova linguagem visual 
da marca. Na dianteira, os faróis digitais LED Matrix com 
projeções dinâmicas são divididos pela grade frontal em 
formato hexagonal, com iluminação indireta que emoldura 
o novo logotipo bidimensional em tonalidade fosca.

Sua linha de cintura é elevada, com vincos suaves na altura 
das maçanetas e caimento acentuado no teto da carroceria.  
As rodas são de 22 polegadas na cor cinza Titânio com design 

exclusivo e pinças de freio da cor vermelha ou preta. Na 
traseira, as lanternas em LED são interligadas sob o aerofólio 
integrado à carroceria, com amplo difusor na parte inferior.

Este Audi possui diversas possibilidades de personalização: 
pacote exterior cromado, que inclui frisos, Audi rings e grade 
na cor cinza; ou Pacote Black com Audi Rings na cor cinza. 
Os retrovisores com tonalidade preta, por sua vez, podem 
ser substituídos gratuitamente por capa em alumínio ou na 
cor do veículo.

O interior do modelo oferece uma experiência diferenciada, 
com foco total em tecnologia, segurança, conforto e 
entretenimento. A cabine recebeu novos isolamento acústico, 
materiais e texturas. O revestimento dos bancos em couro 
Valcona tem três opções de cor e costura.

O Sportback alemão é equipado com três motores elétricos. 
Dois traseiros e um dianteiro, que geram 503 cv de potência e 
973 Nm de torque. Com esta especificação, o modelo acelera 
de 0 a 100 km/h em 4,5 segundos e atinge a velocidade 
máxima de 210 km/h. Há uma nova bateria de alta tensão 
que teve sua capacidade elevada em 20% em relação à bateria 
anterior. 

Entre os equipamentos de série estão ar-condicionado 
de quatro zonas; bancos dianteiros esportivos; sistema de 
som 3D com 16 alto-falantes e 705 Watts de potência; teto 
solar panorâmico; portas de carregamento nos dois lados 
do veículo; volante base reta multifuncional em couro com 
regulagem elétrica; fechamento das portas servo-assistido; 
soleiras iluminadas e pedais em aço inoxidável.



Audi amplia linha 
e-tron ao lançar 
SQ8 Sportback 
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DUAS RODAS
—
Da Redação

ESPORTIVA da Kawasaki traz chassis 
inspirado no Campeonato Mundial de 
Superbike e pacote eletrônico que se 
ajusta conforme a habilidade do piloto

Ninja ZX-4R: 
ela tem poder

FOTOS / Divulgação CC / Kawasaki

A Kawasaki apresenta ao mercado nacional a Ninja ZX-4R, uma das motos mais poderosas da 

categoria. Com motor de 339 cc de 80 cv (com RAM Air) a 14500 rpm e com quatro cilindros em 

linha, se destaca ainda pelo chassis inspirado no Campeonato Mundial de Superbike. No visual, 

chamam a atenção os faróis e demais luzes em LED, estilo agressivo e imponente, característica 

da família Ninja.

Com preço sugerido de R$ 57.490,00, tem suspensão dianteira Showa invertida com ajustes e 

traseira horizontal back-link, inspirada na Ninja ZX-10R, além do KQS (Kawasaki Quick Shifter) 

para cima e para baixo.

Esta máquina japonesa conta ainda com o pacote eletrônico integrado. É composto pelo Riding 

Modes, KTRC (Kawasaki Traction Control) e o Power Modes. Com eles, o potencial da moto pode 

ser ajustado as habilidades do piloto, ou ainda, para facilitar a condução no trânsito das cidades. 

Neste caso as respostas diretas em baixas e médias rotações favorecem o torque para os pequenos 

deslocamentos. Os discos de freios são duplos na dianteira com pinças de montagem radial.

O painel da ZX-4R vem com tela TFT colorida com conectividade a smartphones e modo 

circuito, ideal para uso em Track Days. 
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PERFIL
—
Da Redação

/03/sociedade
Rubens Menin exalta reportagem sobre 
seus vinhos produzidos em Portugal

JUNTO com o sócio Cristiano Gomes, empresário recupera vinhas 
abandonadas há mais de 20 anos, segundo texto da revista Exame

FOTO / Divulgação CC / MWC
O empresário Rubens Menin exaltou, em suas redes sociais, a publicação da reportagem da Revista Exame sobre o seu projeto e do sócio 

Cristiano Gomes em Portugal. “Nossa iniciativa de recuperar vinhas no Douro, algumas delas abandonadas há mais de 20 anos, foi destaque 
na revista. Esse é um trabalho do qual temos muito orgulho: em seis anos de atividade, já temos 20 vinhos no portfólio e estamos resgatando 
o enoturismo na região”, escreveu.

No texto, o repórter Gilson Garrett Jr. detalha a trajetória dos empreendedores que adquiriram uma vinícola na região do Douro com videiras 
que estavam plantadas nos 140 hectares há mais de um século. De acordo com a matéria, 
um consultor contratado pela dupla disse que 30% delas que estavam mortas. “Mas ele 
também me disse que, se desse atenção às uvas, poderíamos tirar grandes tesouros”, lembra.

Menin resalta na reportagem que, em 2021, foi adquirida a Horta Osório Wines, também 
em Portugal e que, atualmente, de seus vinhedos, de sua multiplicidade de castas e de suas 
vinhas centenárias originam-se rótulos de gama alta, como o H.O Achado, resultado da 
combinação de diferentes parcelas de vinhas velhas da vinícola, complementadas com 
Touriga Nacional, Touriga Franca e Sousão.

“A produção anual da vinícola chega a 240.000 litros e só trabalha com uvas próprias. No 
total, 54 castas são encontradas na propriedade”, completa o texto. Para o jornalista, Menin 
disse que a missão dele e de Cristiano é atuar como curadores de um legado, das melhores 
tradições desta terra, de incentivadores da experimentação, da criatividade e do uso da 
tecnologia para realçar o que é extraordinário. Revela ainda que para os próximos anos, 

a ideia é atrair mais visitantes de enoturismo e aumentar a produção de vinhos do Porto. 

Rubens Menin com o sócio 
Cristiano GomesPost do empresário sobre a 

reportagem na revista Exame
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Per Lui, sexta temporada

Em constante evolução, o chef Yves Saliba altera periodicamente 
o menu degustação do Per Lui e a cada temporada é perceptível 
o aprimoramento na construção de sabores. Criatividade ele 
sempre teve de sobra. Ousadia em misturar ingredientes sem 
medo tem dado cada vez mais certo. Mas dessa vez ele pensou 
em focar no simples, trouxe mineiridades para seus pratos como 
rabada, suã, jiló, pequi, creme de milho, salpicão, apresentados 
de forma contemporânea, que de simples não tem nada, para ser 
bem sincera. 

 Os snacks do Yves Saliba sempre me encantam e mais uma 
vez eu suspirei pelas mini tarteletes, uma de salpicão de galinha 
da angola com batata palha da casa e a outra com creme abobora 
e curry, espuma de yogurte e pó de capim limão.

 Aquele sonho de padaria, o doce bolinho fofinho, recebeu 
recheio de siri temperado com pimenta de cheiro e cebolinha. 
Junto vem um shot de refrigerante de caju, preparado na casa a 
partir da clarificação do sumo do caju, que resulta em um bebida 
de sabor leve, a cajuína.

 Na sua bela cor avermelhada o atum yellowfin é servido cru e 
se mistura com cubos de melancia. Ao redor uma saborosa água 
de melão e por cima um gelato que me fez lembrar da vitamina 
de abacate. Furikake de amendoim dá crocância e eleva o sabor 
desse terceiro tempo.

 Em uma xícara de cerâmica, o pudim salgado de ovos com alho 
poró chega bem quentinho na mesa, completado por prosciutto 
da casa e migas de pão.

 Quando vi no menu que o quinto tempo era rabada, jiló e suã eu 
já criei aquela expectativa, pois é das comidas que eu mais aprecio 
- e não deu outra. Estava delicioso o tortelini recheado de rabada 
com jiló, regado por consome de suã com um suave óleo de pequi. 
Capuchinhas da Orgânicos das Oliveiras não só decoram como 
também enriquecem o prato, já que essa é uma panc bem nutritiva.

 Suculento e fresquíssimo o peixe escolhido foi o Vermelho, 
selado na brasa e embebido em mais camadas de sabores com 
caldo de ave e creme de milho.

SABORES e ingredientes conhecidos entram em 
cena para compor os nove tempos do novo menu

FOTOS / Léa Araujo

Meu preferido foi o sétimo tempo, um show de sabores umamis 
com pato dry aged defumado ao caramelo de misso acompanhado 
de molho de amora fermentada e cebola tostada. 

 É chegada a hora de limpar o paladar e provocar salivação em 
abundância com o sorbet de pepino com limão, kiwi, hortelã e 
espuma de cardamomo. Na sequencia, a sobremesa é composta de 
uma tortinha de castanha de caju com gelato de gergelim e gel de pera. 

Imperdíveis os petit four que acompanham o café especial, doces 
sensacionais feitos na casa pela confeiteira Talita, que são o caramelo 
com missô e o torrone de pistache. 

Daiquiri e Bramble, dois coquetéis clássicos que vieram do limão 
foram devolvidos para a casca da limão e são apresentados em 
formato sólido para iniciar o jantar, criação do mixologista Davi 
Garcia. São dele também os refrigerantes naturais de alecrim e de 
coentro, em processos que passam pelo sous vide. Ainda vou provar o 
drink que leva gin infusionado no gorgonzola, mirabolâncias da carta 
de coquetéis autorais – adoro.

 O novo menu do Per Lui tem o valor de R$255 por pessoa, 
com opção de harmonização por mais R$255. Vinhos do novo 
mundo foram muito bem selecionados pelo sommelier Frederico 
Langbehn, dentre eles um Torrontés de Salta, um Sauvignon Blanc 
de Marlborough, um Riesling do Valle Central, um Pinotage de Cape 
Town e um Merlot da Serra Gaúcha. Imprescindível fazer reserva.

Mais experiências gastronômicas no 
www.degustatividade.com.br Daiquiri e Bramble sólidos

Atum yellowfin, melancia, 
gelato de abacate

Duo de tarteletes, salpicão 
e creme de abóbora

01 / Renato Quintino Gastronomia
Nas aulas de gastronomia do Renato Quintino 

são sempre servidas cinco receitas carregadas de 
cultura. Os temas são diversos com referências 
culinárias mundiais. Fico encantada com tantas 
histórias que aprendo por lá. Esforcei-me para 
eleger a melhor aula de 2023 e fico com a quinta 
aula do segundo semestre intitulada “Brazil? 
Wow”, que representa a reação dos estrangeiros 
diante de brasileiros no exterior. Combinações 
com frutas tropicais brasileiras como caju, banana, 
abacaxi e outros ingredientes tão nossos como 
couve, mandioca, carne serenada, pequi, dendê que deram origem a pratos dignos de 
um “Uau!”. Ceviche de caju e palmito com leite de amêndoas; moqueca de camarão 
e purê de banana; bambá de couve com t-bone de porco, filé serenado com arroz de 
pequi e pesto de coentro; torta de abacaxi, coco e limão foram as delícias da aula que eu 
mais gostei como um todo. Em 2024 é certeza que mais combinações inéditas estão a 
caminho, moleza para o Renato Quintino. As inscrições estão abertas, pacotes semestrais 
a partir de R$1.450,00 com cinco aulas. Informações no WhatsApp (31) 98876-1331 ou 
no direct @renatoquintinogastronomia .

02 / Orgânicos das Oliveiras
Como faz muita diferença tanto visual 

como no paladar um prato ser finalizado 
com micro verdes de qualidade. Sou 
apaixonada pelos brotos da Orgânicos das 
Oliveiras e suas variedades - miniaturas 
de agrião, amaranto, beterraba, coentro, 
couve rábano roxo, mostarda, rabanete, 
rúcula e repolho roxo. Uma caixinha 
recheada (R$10) dá para decorar 
dezenas de pratos e dura muito na 
geladeira. Testei e fiquei impressionada 
como são resistentes. Os badalados 
restaurantes Gero, Caravela, Per Lui, 
Cozinha Tupis, Okinaki, Casa Floresta, 
Traga Luz Tiradentes, La Matta, Domenico, Olívia Mediterrâneo são alguns dos clientes da 
empreendedora Márcia Oliveira, à frente da fazenda de produtos orgânicos em Funilândia 
(MG). Semanalmente ela entrega em BH os maravilhosos brotinhos, além de legumes, 
hortaliças, flores comestíveis, laticínios, ovo caipira, molho de pimenta, tempero caseiro de 
alho e sal. Os pedidos podem ser feitos pelo (31) 99970-8970.
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Vermelho na brasa, caldo de aves e creme de milho

Tortelini de rababa, jiló 
e suã com capuchinha 
Orgânicos das Oliveiras

Sonho de siri e 
shot de cajuína

Bambá de couve e t-bone de porco com 
ragu de linguiça, por Renato Quintino 

Brotos de basílico Orgânicos das Oliveiras 
no prato com tomates da Cozinha Tupis
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O Italiano traz experiência 
gastronômica da Sicília 
sem sair de BH

O Verão Siciliano, do sofisticado O Italiano, está em 
vigor desde o início deste mês e vai até fevereiro. O menu 
especial e o ambiente do restaurante são uma homenagem 
a uma das regiões mais gastronômicas da Itália.

A casa foi toda decorada e a equipe também entrou na 
festa ao usar lenços e chapéus especiais para a tempo-
rada. Trata-se de um ótimo ambiente para aproveitar a 
estação e ideal para noites românticas ou para encontros 
com familiares e amigos.

Além de pratos clássicos que, a pedidos, voltaram para 
o cardápio, destacam-se na carta de vinhos a presença 
de vinhos brancos e rosés que combinam perfeitamente 
com a estação. A grande estrela dessa campanha é o vinho 
rosé Rosa Sicilia, fruto de uma parceria da renomada grife 
Dolce & Gabbana com a vinícola italiana Donna Fugata.

Há ainda uma programação especial para crianças com 
monitoria no almoço durante os finais de semana.

Saiba mais: @oitalianorestaurante

ALÉM do cardápio especial, restaurante oferece aos clientes um vinho 
exclusivo em parceria com a Dolce e Gabbana e Donnafugata

FOTOS / Divulgação CC / O Italiano
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