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Carlos Araújo (diretor Terrazzas), Paolo Trevisan (SVP Design Pininfarina), Bruno Magalhães (diretor Terrazzas) e Evandro Negrão (oresidente Sancruza)

FO
T

O
 / D

ivu
lgação

 C
C

 / T
errazzas

Terrazzas e Pininfarina 
anunciam parceria exclusiva 
EM sinergia inédita e pioneira, construtora traz para o mercado mineiro 
a maior referência em design do mundo. ATUALIDADE . Páginas 16 e 17



ENTREVISTA
—
Clarissa Alvarenga
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Destino de uma 
vida em suas mãos

Você já pensou em adotar 
uma criança, mas não sabe 
como agir, quais os cami-
nhos a serem percorridos, a 
documentação necessária, 
local ao qual se dirigir para 
dar início ao trâmite? 

Nesta entrevista ao 
CIDADE CONECTA, a advo-
gada Clarissa Alvarenga, 
especialista em Direito de 
Família e Sucessões e uma 
das referências em Minas 
Gerais quando o assunto é 
adoção, explica o passo a 
passo deste lindo gesto.

Com tese de mestrado 
sobre o tema publicada em 
revista científica da área, 
Clarissa se apaixonou pelo 
Direito de Família ao se 
deparar com os desafios 
do processo de adoção no 
Brasil. 

Ela usa toda sua exper-
tise e experiência, como 
Doutoranda em Direito Pri-
vado e Membro da Comis-
são de Direito de Família 
e da Comissão Especial de 
Enfrentamento à Violência 
Doméstica da OAB/MG, 
para ajudar pessoas que 
queiram adotar crianças e 
adolescentes. 

O que é, na verdade, a 
adoção?

A adoção é um proce-
dimento legal que trans-
fere o poder familiar dos 
pais biológicos, de forma 

irreversível, a uma família 
substituta, observando-se 
o direito fundamental dessa 
criança ao convívio familiar. 
O procedimento é regula-
mentado pelo Estatuto da 
Criança e do Adolescente, 
que determina que somente 
deve ser deferida após o 
esgotamento de todos os 
recursos possíveis para se 
manter a criança com sua 
família biológica. Isso por-
que uma vez concluído o 
processo de adoção, os pais 
biológicos são destituídos 
do poder familiar, ou seja, 
perdem todos os direitos e 
deveres em relação àquela 
criança, não sendo admi-
tido o arrependimento nem 
qualquer tentativa de recu-
perar os direitos sobre o filho 
adotado. O adotante passa a 
ter o dever de sustento para 
com o adotado, assim como, 
a partir do momento em que 
é homologada a adoção, 
o adotado assume a qua-
lidade de descendente do 
adotante, e, no caso de fale-
cimento do adotante, terá 
direito a receber sua parcela 
na partilha dos bens.

Quem pode adotar?
A adoção pode ser soli-

citada por qualquer pessoa 
capaz, maior de 18 anos, 
desde que haja uma dife-
rença mínima de idade de 
16 anos entre o adotante e 

o adotado, bem como ido-
neidade moral e financeira. 
Não há quaisquer vedações 
quanto ao estado civil dos 
pretendentes à adoção, 
que podem ser pessoas 
solteiras, viúvas, divorcia-
das ou mesmo que estejam 
vivendo em união estável. 
E, sendo o adotando uma 
criança com mais de 12 
anos de idade, é indispen-
sável que se colha a sua 
manifestação de vontade.

Consegue explicar, 
de forma resumida, 
como funciona o pro-
cedimento de adoção 
de uma criança?

Antes de se pensar no 
procedimento de adoção 
em si, é importante res-
saltar que o Estatuto da 
Criança e do Adolescente 
assegura às crianças e aos 
adolescentes o direito de 
serem criados e educa-
dos no seio de sua família 
natural, assim, somente 
em casos singulares que se 
pensará em encaminhá-los 
para uma família substituta. 
Portanto, somente quando 
reconhecida a impossibili-
dade dessas crianças per-
manecerem junto a seus 
pais biológicos que se passa 
à tentativa de inseri-las na 
chamada família extensa ou 
ampliada, privilegiando-se 
os vínculos biológicos, em 

ADVOGADA especialista em Direito de Família explica os detalhes e 
desafios do processo de adoção de crianças e adolescentes no Brasil

— 2 —

Segundo a advogada Clarissa Alvarenga, a adoção pode ser solicitada por 
qualquer pessoa capaz, maior de 18 anos, com idoneidade moral e financeira
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detrimento da sócioafeti-
vidade. O procedimento se 
inicia com a habilitação dos 
pretendentes junto à Vara 
da Infância e Juventude. 

Esse procedimento é 
demorado?

A demora na conclusão 
do procedimento de ado-
ção depende, entre outros 
fatores, do perfil de criança 
buscado, em relação à sexo, 
idade, cor da pele, ao fato 
da criança possuir outros 
irmãos e ao estado de 
saúde. Além dessa questão, 
o que ocorre é que o Poder 
Judiciário, na maioria dos 
casos, não cumpre os pra-
zos previstos no Estatuto 
da Criança e do Adoles-
cente para a tramitação 
do procedimento, o que o 
torna ainda mais moroso e 
gera enorme preocupação, 
pois o lapso temporal é cru-
cial nos processos adotivos, 
já que a maioria dos casais 
buscam adotar crianças da 

mais tenra idade
E x i s t e  a l g u m a 

diferenciação entre 
filho biológico e filho 
adotado?

Uma vez que não há qual-
quer hierarquia entre a filia-
ção biológica e a adotiva, é 
inadmissível a discrimina-
ção entre os filhos, indepen-
dentemente da natureza do 
vínculo de filiação.

E como fica a famí-
lia biológica daquela 
criança após a sua 
adoção?

A partir da adoção se 
estabelece o vínculo jurí-
dico de filiação socioafetiva 
com a família substituta, e 
ruptura dos vínculos do 
adotando com sua famí-
lia biológica. A família 
biológica é destituída do 
poder familiar relativa-
mente àquela criança, não 
podendo alegar posterior 
arrependimento, nem pre-
tender revogar a adoção 

realizada.
É possível adotar pes-

soas maiores de idade?
Sim, é possível a adoção 

de maiores de 18 anos, 
basta a assistência efetiva 
do poder público, conforme 
disposto no Código Civil. 
Além disso, por se tratar 
de direito personalíssimo, 
é necessário que haja a ine-
quívoca manifestação de 
vontade daquele que virá 
a ser adotado, entretanto, 
dispensa-se a realização do 
estágio de convivência.

Posso adotar uma 
criança específica?

A adoção de criança 
específica, também conhe-
cida como adoção intuitu 
personae somente é admi-
tida em situações excepcio-
nais, nos casos de pedido 
de adoção formulado 
por parente com o qual 
a criança ou adolescente 
mantenha vínculos de afi-
nidade e afetividade.
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DESIGN
—
Da Redação

Lider Interiores apresenta nova 
coleção Essência da Forma 

COM a presença da arquiteta Marina Dubal, marca exibe com 
exclusividade os produtos lançados na DW 2024 em São Paulo
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FOTOS/Edy Fernandes
A Lider Interiores realizou um evento concorrido, no último dia 4, 

na loja da marca localizada no bairro Sion, em Belo Horizonte, para 
apresentar ao mercado os produtos lançados na DW! Semana de 
Design de São Paulo, ocorrida de 14 a 24 de março. A designer Marina 
Dubal, que assina algumas peças da nova coleção Essência da Forma, 
estava presente. 

O nome Essência da Forma, que batiza a nova coleção da Lider, é um 
convite a prestar atenção no desenho das peças e passear os olhos por 
volumes, recortes, sobreposições, curvas e retas.

Desenvolvida sob a curadoria do estúdio Nada Se Leva, que 
completa dez anos à frente da direção criativa da marca, a nova linha 
traz móveis projetados por Bruno Faucz, Brunno Jahara, EM2 Design, 
Marina Dubal, Maurício Arruda e Suite Arquitetos, entre outros nomes 
de peso. No conjunto de lançamentos, a brasilidade é exaltada no uso 
de formas generosas, traços brutalistas e da madeira aparente.

A Lider é uma empresa brasileira que atua nos setores de mobiliário 
e decoração há 79 anos. Com uma longa e vitoriosa jornada, a empresa 
é considerada hoje uma das mais importantes em móveis e decoração 
do país. Hoje a Lider possui 21 lojas, mais de 150 pontos de revendas 
no Brasil, 1.500 colaboradores e um parque fabril de 120.000m2.

Lívia Drumond e 
Gabriel Verissimo

Neire e Joselaine Santos Renata França e 
Solange Paulino

Ana Bahia e Tiago Nogueira

Maíra Nogueira 
e Beth Dubal

Ana Lívia Verdine 
e Rozane Faleiro

Letícia Gontijo e Júlia Zenha Beth e Marina Dubal Tiago Nogueira, Marina Dubal, 
Nathália Rocha e Ana Paula Vieira

Marina Dubal Marina Dubal, Glauciene 
Duarte e Júlia Perez

Marina Dubal e 
Bruno Lafetá





COLUNA DIREITO
—
Dane Andrade
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Desafios da 
tributação no 
comércio eletrônico

É IMPERATIVO que os governos, empresas e outras partes interessadas se 
unam em um esforço conjunto para desenvolver soluções colaborativas 
que beneficiem a todos os envolvidos nos negócios on-line ILUSTRAÇÃO / Pixabay

Nos últimos anos, o comércio eletrônico cresceu exponen-
cialmente, transformando a maneira como compramos e 
vendemos produtos e serviços. No entanto, esse crescimento 
também trouxe desafios significativos no que diz respeito à 
tributação, tanto para as empresas quanto para os consumi-
dores. Vamos explorar os principais desafios da tributação 
no comércio eletrônico, destacando as regulamentações em 
vigor e as implicações para as empresas on-line.

A tributação no comércio eletrônico é caracterizada 
por sua complexidade, devido à diversidade de produtos e 
serviços oferecidos, bem como à variedade de modelos de 
negócios existentes. Empresas on-line enfrentam desafios 
para determinar quais impostos são aplicáveis em diferentes 
jurisdições, considerando as vendas realizadas para consu-
midores localizados em diferentes estados ou países.

Para as empresas on-line, garantir a conformidade com as 
regulamentações tributárias é um desafio podendo ser uma 
tarefa complexa e onerosa. Além do pagamento correto dos 
impostos devidos, as empresas também enfrentam obriga-
ções acessórias, como a emissão de notas fiscais eletrônicas, 
o registro em órgãos reguladores e a apresentação de decla-
rações fiscais periódicas.

Além disso, a tributação no comércio eletrônico levanta 
preocupações sobre a competição desleal entre empresas 
on-line e tradicionais. Enquanto algumas empresas digitais 
conseguem se beneficiar de lacunas na legislação tributária 
ou de regimes fiscais favoráveis, outras podem recorrer à 
evasão fiscal para reduzir seus custos. Isso cria um ambiente 
desigual para os negócios o que pode prejudicar a arrecada-
ção de impostos pelos governos.

Como vimos, exemplos atuais de empresas chinesas que 
vendem em massa e com preços muito melhores para os 
consumidores destacam a complexidade dessa questão. 
Embora essas empresas possam oferecer produtos a preços 
mais competitivos, devido à tributação diferenciada em seus 
países de origem, isso não necessariamente constitui uma 
concorrência desleal. No entanto, tais disparidades tributá-
rias podem distorcer o mercado e prejudicar empresas locais, 
destacando a necessidade de uma colaboração internacional 
mais estreita para abordar essas questões de forma eficaz.

Dada a natureza global do comércio eletrônico, a tributa-
ção eficaz requer uma cooperação internacional significativa 
entre os países. A harmonização de regulamentações fiscais 
e a troca de informações entre autoridades fiscais são essen-
ciais para combater a evasão fiscal e garantir uma tributação 
justa e equitativa no ambiente digital. 

A cooperação internacional pode envolver a harmoniza-
ção de regulamentações tributárias entre países, o compar-
tilhamento de informações fiscais e o desenvolvimento de 
mecanismos de supervisão para garantir a conformidade. 
Além disso, acordos bilaterais e multilaterais podem ser 
estabelecidos para facilitar a troca de dados e promover uma 
tributação mais justa e equitativa no comércio eletrônico. 
Ao trabalharmos juntos em escala global, podemos mitigar 
os desafios da tributação transfronteiriça e promover um 
ambiente de negócios mais justo e equilibrado para todas 
as empresas envolvidas.

Essa cooperação internacional é fundamental não apenas 
para garantir a justiça tributária, mas também para promo-
ver o crescimento sustentável e a prosperidade econômica 

em escala global. Portanto, é imperativo que os governos, 
empresas e outras partes interessadas se unam em um 
esforço conjunto para abordar os desafios da tributação no 
comércio eletrônico e desenvolver soluções colaborativas 
que beneficiem a todos os envolvidos.

Assim, os desafios da tributação no comércio eletrônico 
são complexos e multifacetados, exigindo uma abordagem 
holística e colaborativa por parte dos governos, empresas e 
outras partes interessadas. As regulamentações em constante 
evolução e a necessidade de conformidade podem representar 
um fardo significativo para as empresas on-line, mas também 
são essenciais para garantir a equidade fiscal e a sustentabi-
lidade dos sistemas tributários em um mundo digitalizado.

(*) Dane Andrade é 
advogada do GBA Advogados 

@adv.danielapandrade / @gba.advogados
Email: daneandrade@yahoo.com.br





INAUGURAÇÃO
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Supermercado da 
Carne tem nova 
loja em Nova Lima

UNIDADE especializada em vendas no atacado oferece 
produtos de qualidade a preços competitivos

— 8 —

FOTOS / Divulgação CC / Supermercado da Carne
O Supermercado da Carne inaugurou nova loja no 

último dia 5 de abril na região do Jambreiro, em Nova 
Lima. A unidade é especializada na comercialização de 
carnes de alta qualidade por atacado.

Durante a inauguração, parceiros e clientes tiveram 
a oportunidade de conhecer as novas instalações, com 
equipamentos modernos e produtos de primeira. Houve 
música ao vivo, churrasco degustação e chope gelado, 
enquanto os convidados puderam explorar as ofertas de 
inauguração. Uma chance e tanto para os comerciantes 
abastecerem seus estoques.





12
 A

 1
8

 D
E

 A
B

R
IL

 D
E

 2
0

2
4

/01/atualidade

CAPACITAÇÃO
—
Da Redação

Simpósio de Medicina do 
Esporte reúne profissionais 
de saúde no Mater Dei

É A QUARTA edição do evento reconhecido por disseminar 
conteúdo científico importante para especialistas da 
área, além de atletas profissionais e amadores
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FOTO / Freepik

O IV Simpósio Multidisciplinar de Medicina do Esporte e Exercício acontece neste sábado, 13, no 
Centro de Convenções Norma Salvador do hospital Mater Dei Contorno. O evento o evento tem se 
destacado como importante fórum de discussão e atualização em medicina esportiva. Também é 
reconhecido por disseminar conteúdo científico importante para profissionais da área, bem como 
para atletas profissionais e amadores.

A edição neste ano terá uma equipe multidisciplinar de palestrantes que vai abordar temas relevantes 
à saúde de quem pratica atividade física regularmente. Entre eles, performance e alto rendimento, 
aplicabilidade da tecnologia no esporte, prevenção e tratamento de lesões esportivas, impacto do 
sono no desempenho, nutrição e emagrecimento.

A coordenadora da Medicina do Esporte e da Medicina Preventiva da Rede Mater Dei de Saúde, 
Carla Tavares, explica que a realização do simpósio foi motivada pelo elevado interesse pelo tema, o 
que resultou no sucesso das últimas edições. “As inscrições se esgotaram em menos de 72 horas na 
primeira edição e em menos de 48 horas no 2º e 3º eventos”, lembra.

Segundo ela, esse é um momento muito rico de troca de conhecimento. “Profissionais de diversas 
áreas, tais como médicos, fisioterapeutas, nutricionistas, profissionais de educação física e psicólogos, 
têm a oportunidade de compartilhar suas experiências e apresentar as últimas novidades da literatura 
científica, proporcionando importante atualização para os participantes”, afirma.

São esperados cerca de 500 participantes. “Como os temas são extremamente atuais e relevantes, 
quem participa do simpósio consegue aprimorar seus conhecimentos e implementar novas condutas 
na prática diária”, explica a médica. 

Ela acrescenta que essa é também uma oportunidade conhecer de perto os profissionais que são 
referência na área, ao possibilitar o networking e a criação de uma rede de apoio para pacientes e atletas.

Além de oferecer uma oportunidade única para o aprimoramento profissional e networking, o 
evento destaca o compromisso do Serviço de Medicina do Esporte e Exercício da Rede Mater Dei de 
Saúde em fornecer cuidados abrangentes e acessíveis na área esportiva.

Iniciado em 2017, o serviço oferece cuidado integral para o praticante de exercício, atleta e esportista 
por meio de uma equipe de multidisciplinar completa, exames diagnósticos e recursos terapêuticos 
avançados. “Dessa forma, tornamos acessível o cuidado multidisciplinar completo mesmo para aqueles 
que não tem um clube esportivo para dar esse apoio”, destaca a médica.

O serviço também conta com educação continuada, tais como curso de pós-graduação e programas 
de fellowship em medicina do esporte e exercício.

Seminário no Mater Dei mostra a importância do Serviço de 
Medicina do Esporte e Exercício da rede mineira em fornecer 
cuidados abrangentes e acessíveis na área esportiva



MOBILIDADE
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Da Redação
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Catálogo aborda práticas sustentáveis 
para o setor transportador

EM um único volume, publicação da CNT consolida informações da 
legislação ambiental aplicada às empresas do segmento rodoviário 

FOTO / Divulgação CC / CNT
A CNT (Confederação Nacional do 

Transporte) acaba de disponibilizar às 
empresas do transporte rodoviário de 
cargas e de passageiros a publicação 
Transporte Rodoviário e Meio Ambiente: 
Catálogo CNT de Práticas Sustentáveis. 

Em formato consultivo, o volume 
atualiza o transportador quanto às 
melhores práticas em diversas frentes 
operacionais e administrativas, como 
no enfrentamento das emissões de 
poluentes, no levantamento de legisla-
ções pertinentes aplicáveis ao setor, polí-
ticas ambientais corporativas, manejo de 
resíduos e de gestão hídrica na higieni-
zação de frotas, tudo alinhado à gestão 
sustentável do segmento rodoviário.

O conteúdo busca, ainda, assegurar os 
interesses do setor e, ao mesmo tempo, 
investir em soluções ambientais. Do 

ponto de vista prático, o catálogo via-
biliza o planejamento de capacitação 
ambiental de funcionários, com vistas a 
qualificar e desenvolver o conhecimento 
socioambiental das equipes envolvidas 
nesta temática. 

Outro ponto de destaque no conteúdo 
é a parte que discorre sobre a adequação 
das instalações da empresa de forma a 
prevenir passivos. O investimento neste 
caso diz respeito a prevenção de aciden-
tes que podem ocasionar a contaminação 
do meio ambiente devido a vazamentos 
de produtos ou resíduos perigosos.

No capítulo que discorre sobre a ges-
tão hídrica, a publicação apresenta meios 
de tratamento e reuso da água. Sugere 
formas de viabilizar a conservação desse 
recurso natural e de adotar procedimen-
tos sustentáveis na higienização da frota. 

A medida reduz custos e eleva a eficiên-
cia hídrica da empresa. No mesmo nível 
de relevância está o conteúdo do mate-
rial que trata da preservação do solo com 
o gerenciamento de resíduos.

“O Catálogo CNT de Práticas Susten-
táveis inova ao trazer às empresas do 
setor a visão sistêmica da importância 
das ações socioambientais — iniciativa 
alinhada à transição energética e de 
atenção com o meio ambiente. Conso-
lida realidades do setor transportador 
vivenciadas há anos por empresas de 
carga e de passageiros espalhadas pelo 
país”, destaca o presidente do Sistema 
Transporte, Vander Costa.

Ao seguir as orientações do Catálogo, 
o transportador pode assegurar a des-
tinação correta de descarte. “É o caso 
das empresas que transformam seus 

resíduos em ativos econômicos mediante a venda de 
metais, plásticos e outros materiais recicláveis. Além 
disso, a publicação aborda a importância da logís-
tica reversa, fazendo com que materiais aproveitáveis 
retornem à cadeia produtiva. Essas práticas levam à 
conservação de recursos naturais, geram benefícios 
financeiros às transportadoras e promovem a eco-
nomia circular”, acrescenta o diretor executivo da 
CNT, Bruno Batista.
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SOFISTICAÇÃO
—
Da Redação

Rullus e Vivaz promovem encontro 
para celebrar eventos em 2024

O evento Rullus & Vivaz que aconteceu, no último dia 4, na Casa 
Áster para brindar a nova Coleção Bridal e apresentar o espaço de 
eventos do Rullus foi um sucesso. Estavam presentes fornecedores 
e parceiros do mercado de casamento que conheceram também 
todas as novidades da Casa Áster, localizada à rua santa Catarina 
1288, no charmoso bairro de Lourdes.

A inovação do Rullus como já é conhecida surpreendeu a todos, 
superando na arte de cozinhar. Os convidados também puderam 
conferir a belíssima Coleção Bridal da Vivaz. Muita sofisticação 
e elegância reunidos em um só local.

Nota 1000!

FORNECEDORES e parceiros do setor de casamento conferem de perto as novidades

Eduarda Fernandes 
e Isadora Estevam

Cláudia Vercoza e 
Diego Guzman

Guilherme e Tetê 
Bitencourt

Túlio Pires, Eide Maurício 
e Romero Moura

Licia Ferraz, Thie Sagae 
e Dani Madureira

Valentina Pires

Ângela Dariva, Túlio 
Pires e Tatiana Abras

Isabela Faria, Maria Flávia Zech 
Coelho, Túlio Pires e Camila Faria
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Representantes do Rullus e Viva Vaz celebram parceriaA competente equipe do Rullus

Patrícia, Georgia e Terezinha Geo e Jacques Rodrigues

Breno Uchoa, Érika Gomes, Wanice Almeida e Paulo MeninÉrika, Natália, Marina 
e Josy Caldeira

Luciana Soares, Elaine Oliveira 
e Adriana Medeiros

Rafael Xavier, Luísa Costa, 
Izabella Bastos e Carlos Kroeff

Camila Faria, Túlio Pires, 
Elizabeth e Isabela Faria

Júnia Santiago, Mariella 
Carvalho e Marcela Amaral

Cacá de Brito, Rogério 
Paulino e Carlos Kroeff
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CAPA
—
Da Redação

FOTO / Divulgação CC / Terrazas

FOTO / Divulgação CC / 300
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— 16 — — 17 —

Pininfarina, a maior referência em design 
no mundo, firma parceria com a Terrazzas 
e desembarca em Minas Gerais 

No ano em que celebra 20 anos, a Terrazzas, conhecida por seus 
empreendimentos inovadores e sua comunicação ousada, deu um 
salto de bravura em seus investimentos para se consolidar como 
uma construtora de vanguarda. 

O novo slogan, que fala da “busca por construir o inimaginável”, 
está provando que não é um mero discurso. A Terrazzas buscou nada 
menos que a Pininfarina, o maior escritório de design do mundo, 
responsável por projetos desenvolvidos para marcas de renome 
internacional, como Ferrari, Rolls Royce, Porsche e Maserati, além 
de vários outros trabalhos de design e arquitetura globais, para ser 
a grande parceira na concepção de dois grandes empreendimentos 
em localizações estratégicas em Belo Horizonte e Nova Lima.

O primeiro deles, batizado de Savassi by Pininfarina, será reali-
zado com outro grande parceiro da construtora, a Sancruza Imóveis, 
e ficará em um dos endereços mais icônicos e desejados da cidade. 

“Completar 20 anos é um marco muito importante para nós. 
E a gente precisava de uma iniciativa à altura. A parceria com a 
Pininfarina veio para marcar o mercado imobiliário da cidade e 
elevar o padrão dos empreendimentos de BH”, afirma o diretor da 
Terrazzas, Carlos Araújo. 

“A parceria com a Pininfarina representa a essência do nosso 
DNA inovador. É algo que vai mudar a forma como todo o mercado 
imobiliário mineiro planeja não só seus produtos, mas também a 
forma de morar e de viver nas cidades. Vamos construir em BH 
um empreendimento concebido por um ícone do design mundial 
e as pessoas terão o privilégio de vivenciar isso todos os dias. Esta-
mos muito orgulhosos”, acrescenta o diretor da Terrazzas, Bruno 
Magalhães.

ÍCONE DA ARQUITETURA E DO DESIGN MUNDIAL
A chegada da Pininfarina em Minas Gerais será marcada pelo 

lançamento, ainda neste ano, do empreendimento Savassi by Pinin-
farina, que não tem esse nome por acaso, pois ele será construído 
em um dos pontos mais emblemáticos da região, a Araujo Cente-
nário, na Av. Getúlio Vargas. A loja, inclusive, foi transferida recen-
temente para se iniciarem as obras da Store Savassi, que contará 
com apartamento decorado, salas multimídia imersivas e muitas 
outras novidades.

A área total do empreendimento tem mais de 2.500 m² e vai abri-
gar, além da nova Araujo Centenário, que já é um xodó do belo-ho-
rizontino, uma torre residencial de design futurista com mais de 
30 andares, rooftop com vista panorâmica, sky bar e área de lazer 
premium. Todos os ambientes foram cuidadosamente projetados 
pelo renomado escritório italiano e contará com o que há de melhor 
e mais moderno em termos de conforto, tecnologia e segurança.

NOS seus 20 anos de mercado, construtora mineira conhecida por seus empreendimentos 
inovadores e sua comunicação ousada dá salto de bravura em seus investimentos 

Carlos Araújo (diretor Terrazzas), Evandro Negrão (presidente Sancruza), Paolo Trevisan (SVP Design Pininfarina), Lígia Filgueiras (arquiteta Pininfarina), 
Bruno Magalhães (diretor Terrazzas), Samuele Sordi (diretor de Arquitetura Pininfarina) e Federico Francesconi (marketing Pininfarina)Diogo Diegues, CEO da 300 - Real Estate Marketing Experts 

O Savassi by Pininfarina, que será incorporado e 
desenvolvido pela Terrazzas e a Sancruza Imóveis, 
promete entrar para o portfólio de produtos de classe 
mundial e contará com apartamentos altamente funcio-
nais de uma ou duas suítes, tornando-se uma excelente 
opção para morar e investir. 

“Em termos de investimentos, nós temos certeza de 
que o mercado nunca viu nada igual. Não se trata apenas 
de ícone do design mundial, mas de inserir no mercado 
um produto de grife, com alto potencial de rentabili-
dade, no ponto mais desejado da Savassi. Este, defini-
tivamente, entrará para a lista dos empreendimentos 
mais surpreendentes do País”, salienta o presidente da 
Sancruza, Evandro Negrão. 

A BUSCA PELO INIMAGINÁVEL 
Para a Terrazzas, trazer a Pininfarina para Minas 

Gerais vai muito além dos produtos em si, mas é uma 
forma de colocar Belo Horizonte e o próprio estado na 
rota das referências mundiais do design na construção 

civil, algo comum em algumas cidades mundo afora, 
mas ainda inimaginável por aqui até então. 

O Savassi by Pininfarina será um ícone de beleza 
atemporal, e também projetado para mudar o patamar 
da construtora em termos de sofisticação, inteligência 
construtiva e inovação. Isso tudo é algo que a Terraz-
zas vem buscando aprimorar constantemente, a cada 
empreendimento, a cada obra entregue, a cada novo 
projeto.

“É um grande privilégio poder desenvolver em parce-
ria com a Terrazzas toda esta transformação no mercado 
imobiliário ao longo dos últimos anos, na concepção dos 
produtos, na arquitetura, no design e, principalmente, 
reinventando a forma de morar. A Terrazzas comemora 
seus 20 anos em sua melhor forma, reforçando seus 
valores, desenvolvendo empreendimentos e parcerias 
grandiosas e fortalecendo seu posicionamento em uma 
busca incansável pelo novo, construindo o inimaginá-
vel”, ressalta o CEO da 300 - Real Estate Marketing 
Experts, Diogo Diegues.
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FOTO / Fábio Gonzales

LANÇAMENTO
—
Da Redação

Durante ação de pré-venda da S10 nas concessionárias, primeiros compradores tiveram condições especiais e ainda ganharam acessórios feitos sob medida para a caçamba

Aparência mais bruta

COM design atualizado, S10 ganha nova geração de motor 
e câmbio, além de mais conteúdos tecnológicos

/02/velocidade
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AUTOMOBILISMO
—
Da Redação

Preços de ingressos 
para o BH Stock Festival 
variam conforme o setor

FOTO / Marcelo Machado de Melo

COM previsão de realização em agosto, evento recebe etapa da Stock Car 
Pro Series em circuito de rua a ser montado no entorno do Mineirão

Já estão à venda os ingressos para o 
BH Stock Festival, evento que inclui 
uma das etapas do campeonato Stock 
Car Pro Series, principal categoria do 
automobilismo brasileiro,  além de 
diversas experiências ao público. Entre 
elas estão shows musicais, espaços para 
toda a família e um festival gastronômico. 
Tudo acontece de 15 a 18 de agosto, no 
entorno do Mineirão, na Pampulha.

Os ingressos custam a partir de R$ 
30,00 (o mais simples) até R$ 1.500,00 
(Espaço Brasas) e já podem ser adquiridos 
por meio da plataforma Sympla. Para 
que toda a família possa desfrutar as 
experiências a organização do BH Stock 
Festival oferece condições especiais 

para crianças até 12 anos. Elas terão 
entrada gratuita nos dias 15 e 16 de 
agosto, mediante a doação de um quilo 
de alimento não perecível. Para usufruir 
do benefício, disponibilizado apenas para 
o setor Esplanada, o responsável criança, 
maior de idade, deverá retirar os ingressos 
no dia e local do evento.

Os setores do BH Stock Festival são os 
seguintes:

Esplanada: diversos palcos, visibilidade 
para a corrida,  acesso ao Festival 
Gastronômico e outras atividades;

A r q u i b a n c a d a  R e i  P e l é :  V i s ã o 
privilegiada à pista, comodidade de 
assista a corrida sentado, e acesso às 
atividades da Esplanada;

Evento bastante prestigiado na concessionária

Circuito no entorno do Mineirão terá 3.200 metros de extensão 

VIP Lounge: Visão privilegiada à reta 
de largada e seis horas de open bar e seis 
horas de comida liberada, com acesso às 
atividades da Esplanada;

Camarote Norte: Visão privilegiada 
à pista e aos shows do palco principal 
largada e seis horas de open bar e seis 
horas de comida liberada, com acesso às 



Preços de ingressos 
para o BH Stock Festival 
variam conforme o setor

FOTO / Thiago Poncherello

FOTO / Marcelo Machado de MeloFOTOS / Divulgação CC / BH Stock Festival
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Felipe Massa e Cacá Bueno no Mineirão durante 
o lançamento do BH Stock Festival 

Traçado da etapa de Belo Horizonte da Stock Car 

atividades da Esplanada;
Espaço Brasas: Visão privilegiada pista, 

seis horas de open bar e seis horas de 
comida liberada, com acesso às atividades 
da Esplanada;

A programação também foi divulgada. 
Dia 15 de agosto: abertura do evento com 
shows e inauguração da pista com corrida 
de bike; 16 de agosto: treinos livres, shows 
e atividades na Esplanada; 17 de agosto: 
treinos, corrida oficial, shows e atividades 
na Esplanada; e 18 de agosto: treinos, corrida 
oficial, shows e atividades na Esplanada.

A prova será a 14ª  da temporada e 
disputada em um circuito de rua, com cerca 
de 3.200 metros, que passa pelo entorno do 
Mineirão e segue pelas imediações. Diversas 

estruturas temporárias serão movimentadas 
para a realização do evento. Cerca de sete 
quilômetros de gradis, quatro quilômetros 
de guardrail e três quilômetros de blocos 
de concreto serão posicionados em todo 
o circuito para garantir a segurança dos 
pilotos, equipes e público.

SERVIÇO
BH Stock Festival

Data: 15 a 18 de agosto de 2024
Local:  Av. Antônio Abrahão Caram, 

1001, Pampulha, Belo Horizonte (MG)
Ingressos: www.sympla.com.br

Camarotes Corporativos e 
Grid Experience: apenas pelo 
e-mail vendas@bhsf.com.br

A Stock Car Pro Series terá um evento 
inédito em seus 45 anos de história

Mapa mostra como ficará a Esplanada do 
Mineirão para o evento em agosto
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CAPA
—
Da Redação

S10 tem design atualizado 
na versão turbodiesel

PICK-UP mais tradicional da Chevrolet recebe novos itens de 
tecnologia e melhorias no motor e no acabamento interno

A Chevrolet optou por usar o advérbio brutalmente 
como uma metáfora para definir a nova linha da pick-up 
S10. Segundo o dicionário, significa algo cruel, desumano, 
violento, selvagem, muito rude ou grosseiro. Mas também 
pode ser algo que impressiona profundamente ou chocante. 
E são nesses dois sinônimos que a montadora pretende 
encaixar o modelo da linha 2025, que está no mercado 
nacional há muitos anos, e acaba de passar por mais uma 
atualização.

Segundo o fabricante, a pick-up teve o design atualizado, 
recebeu tecnologias inéditas e uma nova geração de motor 
e transmissão. Garante que está mais equipada, confortável 
e potente. Também se destaca por combinar maciez com 
robustez, força com eficiência energética e versatilidade com 
recursos avançados de segurança e conectividade. Foram 
justamente estas características que fizeram a GM utilizar 
o brutalmente.

Antes de chegar às lojas, a S10 participa de feiras 

agropecuárias pelo País. Mas os interessados já podem 
entrar no esquema da pré-venda para garantir benefícios. Os 
primeiros consumidores levam dois acessórios especialmente 
desenvolvidos para ela: um protetor de caçamba e a divisória 
multi-board, que permite melhor acomodação da carga.

As três versões são a Z71, de entrada, que custa R$ 
281.900,00. A intermediária, LTZ, tem preço sugerido de R$ 
292.800,00 e a top Hign Country, R$ 302.900,00.

Todas são turbodiesel, uma nova geração do motor 
Duramax 2.8 de quatro cilindros, que entrega 207 cv de 
potência e 52 kgfm de torque, e trabalha em conjunto com 
uma transmissão automática sequencial de oito marchas. O 
desempenho foi melhorado e agora a S10 faz de 0 a 100 km/h 
em 9,4 segundos. Em termos de consumo, segundo o Inmetro, 
a pick-up faz 11,4 km/l na estrada e 9,5 km/l na cidade.

Uma novidade no design desta linha 2025 está na maior 
diferenciação visual entre as versões, principalmente na 
dianteira. Capô e para-lamas são inéditos. As peças foram 

esculpidas para harmonizar com os novos faróis, grade e 
para-choque.

Na lateral, além dos para-lamas posteriores, mudou o 
acabamento inferior das portas, o desenho das rodas e os 
emblemas. Na traseira, destaque para as lanternas com led e 
a tampa da caçamba que evidencia o nome Chevrolet gravado 
em baixo relevo.

No caso da Z71, a grade, retrovisores e maçanetas são 
pretos; há lanternas escurecidas, estribo e santantônio 
tubulares e pneus de uso misto. Na LTZ, o acabamento é mais 
sóbrio, com elementos na mesma cor da carroceria e rodas 
com acabamento exclusivo. Já a High Country diferencia-se 
pelo santantônio esportivo e cromados.

Já no interior, entre as novidades estão o volante com 
regulagem de altura e profundidade. Os bancos estão 
ligeiramente mais largos e macios. Enquanto a parte do 
assento, do encosto e dos suportes laterais ganharam espuma 
de diferentes densidades.



FOTOS / Fábio Gonzales
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MERCADO
—
Da Redação

— 24 —

CONSIDERADO o maior evento de venda de veículos de Minas Gerais é neste 
fim de semana, com ofertas de mais de dez marcas à escolha do cliente

Mega Feirão do Grupo 
Carbel oferece oportunidade 
ideal para trocar de carro

FOTOS / Divulgação CC / Grupo Carbel
Neste fim de semana, 13 e 14 de abril, Belo Horizonte sediará o Mega 

Feirão do Grupo Carbel, que promete ser o maior de Minas Gerais. 
O evento será no estacionamento do espaço 356, perto do Trevo do 
Belvedere, a partir das 9h (nos dois dias). O Grupo Carbel vai oferecer 
vários modelos com IPVA 2024 pago, bônus de até R$ 20 mil e taxas a 
partir de 0%.

Com o mercado aquecido para a venda de carros novos e seminovos, 
os feirões são um atrativo para reunir várias opções para os clientes. A 
queda na taxa de juros tem alavancado as vendas a varejo de veículos, 
comprados por pessoas físicas.

Segundo o CEO do Grupo Carbel, Pedro Pentagna Guimarães, o mercado 
brasileiro está tendo uma alta na venda de veículos e o Mega Feirão será 
uma grande oportunidade para o consumidor que está buscando um 
veículo novo ou seminovo. “Todas as marcas do Grupo Carbel reunidas 
em um único lugar para o cliente comparar e escolher”, ressalta. 

O evento do próximo fim de semana contará com a participação de 
todas as marcas ofertadas pelo Grupo Carbel, como Fiat, Jeep, Honda, 
Hyundai, Audi, Nissan, RAM, Renault, Volkswagen, Fever Carbel, os 
seminovos Carbig.com, o Consórcio Grupo Carbel, a locadora UseCar, 
a corretora de seguros Pêssego.com e Triumph BH.   

Uma novidade do evento é a Avaliação Express. “Teremos equipes 
especializadas que analisarão o carro do cliente, no momento em que 
ele chegar, em apenas 20 minutos. Desta forma, ele poderá conhecer 
as opções do feirão sabendo quanto vale o seu carro na troca”, explica 
o superintendente comercial da Carbig.com, Haroldo Ramos Santana. 
Atualmente, o carro usado é a principal moeda de troca para a compra 
de um veículo novo ou seminovo. 

O feirão também contará com o Consórcio Grupo Carbel, para quem 
quiser comprar nesta modalidade, com parcelas reduzidas a partir R$ 
551,05, e 100 meses para pagar. A corretora de seguros Pêssego.com 
estará à disposição, no evento, com condições exclusivas para o seguro 
auto com um bônus de até R$ 400, 00. A UseCar participará do Mega 
Feirão com os seus veículos por assinatura. 

O evento deste final de semana é aberto para toda família com Espaço 
Kids e Food Trucks.

AQUECIDAS
No primeiro trimestre deste ano, o mercado automotivo vendeu 

484 mil veículos novos no Brasil contra 437 mil no primeiro trimestre 
de 2023. Este valor representa uma alta de 10,7%, de acordo com 
a Federação Nacional da Distribuição de Veículos Automotores 
(Fenabrave). O resultado é bastante otimista para o setor que ainda sofre 
com as consequências da pandemia, que mudou a dinâmica do mercado.  

Mas as boas notícias não param por aí. Quando o assunto é veículos 
seminovos e usados, o acumulado do primeiro trimestre também 
surpreende: são mais de 3,5 milhões de veículos comercializados, 
um volume 4,9% maior do que o mesmo período de 2023, segundo a 
Federação Nacional das Associações dos Revendedores de Veículos 
Automotores (Fenauto). 

O evento contará com a participação de todas as marcas 
ofertadas pelo Grupo Carbel, além da Carbig.com, Consórcio 
Grupo Carbel, locadora UseCar e Pêssego.com (seguros)

O feirão acontece no estacionamento do espaço 356, perto do Trevo 
do Belvedere, a partir das 9h de sábado e domingo
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DUAS RODAS
—
Da Redação

BIKERS de várias partes do mundo participam da Copa do Mundo UCI da 
modalidade em abril e movimentam a economia da região mineira

Araxá vira a cidade 
do mountain bike

FOTO / Hanna Gabriela

FOTOS / Divulgação CC / BiciMobi 

Araxá será sede mundial de uma das 
modalidades mais importantes do ciclismo de 18 
a 21 de abril, quando acontece a Copa do Mundo 
UCI de Mountain Bike; de 26 a 28 de abril será a 
vez da 21ª Copa Internacional de MTB (CiMTB). 
É a primeira vez que do evento na cidade mineira 
e deve gerar R$ 16 milhões em movimentação da 
economia da região mineira no Alto Paranaíba.

A competição é organizada pela BiciMobi / 
CiMTB experience. A novidade é a Mountain Bike 
Village, uma cidade inteligente criada para ser 
ponto de apoio e hospedagem durante o evento. 
Ela terá acesso direto para a ciclofaixa temporária 
que levará o público até a região histórica do 
Barreiro, a 4,5 quilômetros do centro de Araxá 
e onde fica o Grande Hotel Termas de Araxá, 
administrado pelo forte grupo Tauá. 

A Mountain Bike Village vai se localizar no 
Expominas, ponto seguro e referência na cidade. 
A ideia é oferecer uma experiência imersiva para 
quase 200 pessoas, que ficarão hospedadas em 80 
vagas de camping disponíveis, com área coberta 
e que inclui espaço para motorhome. Haverá 
também estação de embarque e desembarque 

de ônibus para os dois eventos na própria vila. 
O espaço também vai contar com toda 

estrutura para família, bicicletário com 160 vagas, 
segurança 24horas, serviço gratuito de internet, 
lounge com DJ, área de bem-estar privativa, loja 
souvenir temática, além de estacionamento 
e acessos exclusivos. Haverá também oferta 
de massagem e yoga e o Espaço BiciMobi 
Shopping, com estande para parceiros, além da 
Brinquedoteca Ecosense Kids.

TURISMO 
A dobradinha BiciMobi / CiMTB Experience 

irá impulsionar o mercado econômico da 
microrregião, com geração de empregos 
temporários, novos serviços e a chegada de 
turistas internacionais. De acordo com a 
secretaria de Turismo e Desenvolvimento 
Econômico de Araxá, a projeção é de que, 
somente nos quatro dias da competição, 
sejam injetados R$ 16 milhões em atividades 
econômicas diversas, com previsão de quase 
100% de ocupação hoteleira.

Os eventos são ainda uma oportunidade para 

Mountain Bike Village será montada para ser o ponto principal de apoio e hospedagem Mapa da Bike Village, cidade inteligente no Barreiro, em Araxá

Bikers de diversos países estarão em Araxá para 
Copa do Mundo UCI de Mountain Bike

pequenos e médios comerciantes da cidade alavancarem seus negócios. “Eles 
movimentam normalmente um segmento da economia que funciona um 
pouco à margem das cadeias que geram mais dinheiro, e, conforme o tamanho 
do negócio de quem se envolve, isso representa o seu faturamento trimestral 
ou até de todo o semestre”, afirma o sócio da BiciMobi, Gabriel Ramos.

O turismo e o mercado local serão beneficiados na segunda quinzena do 
mês com esses dois eventos e aumentarão os ganhos para a região, segundo 
informou a própria Prefeitura de Araxá. A expectativa é a presença de um 
maior volume de pessoas ávidas para conhecer os atrativos mineiros, como 
a Serra da Canastra, a culinária mineira e a cultura local.
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As proprietárias da Quanta, Patrícia e 
Daniela Laborne com a médica 
dermatologista Isabela Gomide 
comemoram a parceria  

ESTÉTICA
—
Da Redação

OUTONO é a estação ideal para a realização de procedimentos 
rejuvenescedores; com tratamentos diferenciados 
Quanta se destaca neste mercado tão cobiçado

Tecnologia e beleza: 
o match certo

FOTO/Divulgação CC/Quanta
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CAPA
—
Da Redação

Dermatologista ressalta as 
vantagens da tecnologia 
nos tratamentos estéticos

ATUAL estação do ano, Outono é uma boa indicação para certos procedimentos na pele
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FOTO / Divulgação CC /Quanta
Levantamento realizado, em 2022, pela Sociedade Internacional de Cirurgia Plástica 

Estética revela que o número de procedimentos estéticos não cirúrgicos chegou a quase 
19 milhões e ultrapassou o de cirurgias plásticas, que contabilizou quase 15 milhões. 
De acordo com esse panorama global feito pela entidade da área, o Brasil está em 
segundo lugar quando o assunto é a realização de procedimentos na área da beleza.

E dentro desse contexto, a evolução do laser e seu uso na dermatologia tem ganhado 
força. De acordo com a dermatologista Isabela Gomide, médica do corpo clínico da 
Quanta há 12 anos, essa área de procedimentos com a utilização com laser muitas 
vezes não faz parte da formação dos dermatologistas. 

“Os médicos precisam buscar uma formação independente. Desde a minha 
residência eu enxerguei nas tecnologias várias possibilidades de agregar tanto nos 
meus tratamentos clínicos quanto nos estéticos”, ressalta a dermatologista. 

A médica conta que já vivenciou, durante a parceria com a Quanta, a explosão de 
alguns procedimentos como os injetáveis e as harmonizações faciais. “Sempre vi nas 
tecnologias uma alternativa muito mais natural, com estímulo para a saúde da pele, 
não só embelezando, mas estimulando. Então, eu consegui trabalhar as tecnologias 
associadas aos injetáveis, dispensando o uso exagerado deles”, explica a Dra. Isabela 
Gomide. 

TECNOLOGIAS DISPONÍVEIS
Na Quanta, o médico tem a liberdade de utilizar as tecnologias disponíveis que mais 

se adequa ao seu paciente, associando vários tratamentos numa mesma sessão. “A 
facilidade de ter diversas máquinas, sem precisar se preocupar em qual é a novidade 
no mercado ou se a manutenção está em dia. É assim que trabalhamos na Quanta, nos 
preocupamos com a indicação do paciente e o procedimento que irá gerar o melhor 
resultado”.

Desde o ano passado, a Quanta e um grupo de médicos desenvolvem um curso para 
capacitar médicos dermatologistas em formação. O All Tech é um workshop imersivo 
com aulas teóricas e práticas em todos os equipamentos da clínica, possibilitando 
uma formação completa não só nas tecnologias, mas no modo de pensar lasers, 
comprimentos de ondas, suas aplicações e interações com a pele.

OUTONO E A SUA PELE
O Outono, de acordo com a dermatologista, é o melhor período do ano para fazer os 

procedimentos na pele. Com as temperaturas mais amenas e a menor incidência de sol, 
todo pós-procedimento é mais tranquilo, seja laser, peeling ou tratamento com ácidos.

“Hoje em dia temos procedimentos para todos os públicos, e os homens estão 
procurando cada dia mais. Algumas tecnologias têm restrição à exposição solar, por 
isso o outono-inverno é ideal. Mas no geral, os tratamentos são rápidos e o paciente 
já pode voltar às atividades no mesmo dia”, explica a Dra. Isabela. 

Algumas tecnologias como o Laser de Co2 ou o Morpheus podem demandar que 
o paciente fique mais quieto nos três primeiros dias depois da sessão. “Quando o 
tratamento é flacidez e estímulo de colágeno, como é o caso dos injetáveis e o 
Ultraformer MPT, o paciente sai da clínica como se não tivesse feito nada, pode ir 
trabalhar em seguida”.

De acordo com a dermatologista, uma boa programação de procedimentos ao 
longo do tempo otimiza os resultados e traz possibilidade de um gerenciamento de 
envelhecimento, sem grandes transformações e mais sustentáveis. A médica Isabela Gomide trabalha há 12 anos em parceria com a Quanta
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PERFIL
—
Da Redação

/04/sociedade
Parceria em 
nome do Sky

ALEXANDRE Vasconcelos convida 
Kalab Negócios Imobiliários e 
Anuar Donato Imóveis para serem 
responsáveis pelas vendas dos 
apartamentos do novo empreendimento 
da Copam no Santo Agostinho

FOTO / Redes Sociais

Durante o lançamento do Sky, Alexandre Vasconcelos recebeu 
Cristina Kalab e Breno Donato

O diretor da Copam Engenharia, Alexandre Vasconcelos aposta na 
competência de seus parceiros que vão assumir as vendas das unidades do 
novo lançamento em BH, o Sky. A Kalab Negócios Imobiliários e a Anuar 
Donato Imóveis estão a todo vapor para o lançamento do empreendimento, 
que vai ser construído em uma das regiões mais valorizadas da capital 
mineira, o bairro Santo Agostinho.

Na Rua dos Aimorés com Rio Grande do Sul, os clientes já podem visitar o 
suntuoso estande que mostra como vai ser o Sky, uma torre única revestida 
em granito e pele de vidro, apartamentos de 152, 175 e 226 m2. Com 33 
pavimentos será um dos mais altos do bairro.



DEGUSTATIVIDADE
—
Léa Araújo

/04/sociedade
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Pacato – Queijo: 
Vida e Tempo

Leite, coalho, pingo, sal e mofo são ingredientes usados na elaboração 
do queijo, em constante evolução ao longo do tempo. Para contar essa 
história, foram elaborados oito tempos de menu degustação (R$330,60), 
com a participação do especialista em queijos Eduardo Girão. A 
harmonização com vinhos selecionados pelo sommelier Hugo Castro 
(230,60) traz vinhos brasileiros em sua maioria, dentre eles dois mineiros. 
Como de costume, Vitor Velloso compôs uma música especialmente para 
o menu, que faz parte da trilha sonora do jantar, repleta de canções que 
relatam a passagem do tempo e os mistérios do viver.

Dizem que o queijo surgiu acidentalmente a partir do transporte 
do leite em tripas de animais. Para retratar essa origem, uma esfera 
de coalhada artesanal foi feita no Pacato, evolvida por pó verde. Uma 
delícia para passar na focaccia fermentada com pingo. Vem também 
o chamado queijo de porco, que, na verdade, é espécie de terrine feita 
com partes suínas colagenosas, incrementada com picles de mamão 
verde e gel de limão.

Lanches comuns de beira de estrada em uma versão sofisticada chegam 
na sequência, como o misto quente com multiesférico de presunto e 
urucum, o pão de queijo com chips de linguiça e gel de soro e o ovo quente 
com manteiga fermentada. O encaixe não poderia ser mais perfeito do 
que o vinho Primeira Estrada Rose 2022, um marco da elaboração de 
vinhos finos na viticultura do sudeste de Minas Gerais pelas mãos do 
Murilo Regina.

Marca registrada do Pacato, a ostra de frango da vez é com o terroso 
molho do quintal, gelatina de pingo para salgar e semente de abóbora 
tostada. Outro clássico é o jiló, surpreendentemente envolvido por uma 
camada de mofo, a mesma do queijo Camembert, que após alguns dias de 
maturação adquire textura de babaganoush. Sensacional. Delírio também 
com o espumante Cave Amadeu Laranja Nature.

Sal grosso e pingo estão presentes também na glace de cebola servida 
sobre o cará na manteiga queimada guarnecido de massa fresca de queijo. 
Na próxima, etapa três partes da galinha compõe a asinha de frango 
recheada com galinhada, o ballotine de peito com farce de taioba, creme 
de miúdos com caviar de quiabo e o ravioli de leite com angu e molho de 
carcaça de galinha com óleo de queijo. Sem qualquer aditivo enológico, 
o Clarete Era dos Ventos 2022 da vinícola Era dos Ventos resgata uma 
técnica antiga de vinificação. Lindíssima cor vermelho neon em taça com 
exalantes aromas de frutas vermelhas, taninos finos e acidez salivante - 
que vinho.

Adorei relembrar o aligot do Alma Chef, servido com leitão caipira e o 
denso molho de doce de leite fermentado com cachaça. Harmonizou muito 
bem com o português Sabicos Tinto 2021, um vinho bem gastronômico.

E então somos convidados para uma espetacular colherada de arroz de 
pato com moela e coração de pato defumado, creme de nuts e beldroega, 
no balcão. Falei com Caio que ele deveria abrir uma casa só com seus 
exímios arrozes.

Sobremesas com queijo me ganham e as duas foram assertivas. 
Primeiro uma casquinha com creme de requeijão moreno, crumble de 
goiabada, picles de goiaba e caviar de flores. Emocionei com a calda de 
queimadinha, com sabor de casa de vó, derramada sobre o entremet com 
creme de queijo Luiza, broa, café e doce de leite. Ficaram ótimas com 
o Late harvest Colheita de Inverno Moscato 2022 da vinícola mineira 
Casa Geraldo.

Não poderia faltar uma baita seleção de queijos e quitutes mineiros, 
lindamente apresentados em uma tábua em formato dos contornos de 
Minas Gerais.

Mais experiências gastronômicas no 
www.degustatividade.com.br

NOVO menu do chef Caio Solter apresenta os elementos 
da elaboração do Queijo Minas Artesanal

FOTOS / Léa Araújo

01 / Família Geisse 
Cave Amadeu 
Laranja Nature

Mario Geisse, engenheiro 
agrônomo e enólogo chileno 
foi contratado para dirigir a 
Moët & Chandon do Brasil 
em 1976. Certo do potencial 
de Pinto Bandeira, fundou 
a Vinícola Geisse depois de 
três anos e hoje coleciona 
diversos prêmios nacionais 
e internacionais com seus espumantes de altíssimo 
nível. A moda dos vinhos laranjas, macerados com a 
casca, também chega aos espumantes. O Cave Amadeu 
Laranja Nature, 100% Chardonnay, é feito pelo método 
tradicional de segunda fermentação em garrafa e segue 
os princípios do vinho natural, sem SO2 na vinificação. 
Sua coloração âmbar é proveniente do tempo de contato 
com as cascas da uva, passa dois anos em sur lie e assim 
ganha complexidade de sabores. Robusto, de perlage 
elegante e intensa, tem aromas de frutas cítricas que 
exalam junto com toques de especiarias. Um espumante 
na faixa de R$140 que entrega excelente custo-benefício. 
Encantei-me.

02 / Rusty e Caio viajam 
para o Jequitinhonha

Viagem cultural e gastronômica 
de 14 a 19 de maio por Diamantina, 
Araçuaí, Medina, Pedra Azul, Salinas e 
Montes Claros vai desvendar a produção 
do Queijo Cabacinha, do requeijão, 
da carne de sol, do Café Soma, da 
cachaça Salinas, dentre outras atrações 
exclusivas para um seleto grupo de 18 
pessoas. Os passeios serão guiados 
por Rusty Marcellini e Caio Soter, que 
apresentaram o roteiro em um jantar 
com pratos do último menu degustação do Pacato. Em cinco tempos 
(R$295), apreciamos sabores do Jequitinhonha a começar pelos snacks 
suflado de mandioca com creme de requeijão moreno e bresaola de Montes 
Claros; ostra de frango com vinagrete de garapa e empadinha de porco 
com aioli de pequi. Na sequência vieram surubim ao molho rio e terra com 
puxado de milho verde e pancs; picanha de sol com vinagrete de andu e 
bernaise de manteiga de garrafa e frango assado com quibebe e quiabo. O 
queijo cabacinha apareceu na sobremesa, em um entremet com doce de 
marmelo, bolo de banana e doce de leite fermentado. Conheça a origem 
desses sabores in loco. Valores a partir de R$ 5.070 (inclui hospedagem, 
translado, passeios e almoços). Mais detalhes no site rustymarcellini.com.
br/produto/vale-do-jequitinhonha.

03 / Novo menu do 
Cabernet Butiquim

A chef Jana Barrozo priorizou a sazonalidade dos 
ingredientes e ampliou as 
opções vegetarianas em 
seus novos pratos. A couve 
flor vem empanada para ser 
mergulhada em coalhada, 
teriaki e furikake (R$39). 
Queijos combinados com 
sabores adocicados fazem 
sucesso como o Catupiry com 
ervas, alho frito e compota de 
ameixa (R$63) e o brie assado com uvas e nuts (R$69). Mais 
sabores agridoces aparecem no frango com caramelo de 
missô e farofa de amendoim (R$ 46) e no pernil marinado 
em cachaça e maracujá, acompanhado de pão de alho poró 
cremoso (R$49). Bem leve, o tiraditto de peixe com leche 
de aji amarillo, vem com sagu de tapioca e banana verde 
frita (R$48). Meu preferido foi a prexeca, nome do bolinho 
de carne com conserva de jiló e coalhada (R$ 42). Das 
sobremesas (R$24) fico com a queijadinha basca com calda 
de goiabada fermentada. São bem boas também a mousse 
de chocolate, honeycomb e flor de sal e a pera ao vinho 
branco e calda de baunilha, creme de queijo e castanhas.

— 30 —

Rusty Marcellini e Caio SoterCave Amadeu Laranja
Tiraditto de peixe com 
leche de aji amarillo

Ostra de frango com molho do quintal

Arroz de pato com moela e 
coração de pato defumado

Entremet com creme 
de queijo Luiza e 
calda queimadinha

Jiló com mofo branco



PLOP CHAMPAGNE
—
Luisa Fonseca
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Vallée du Petit Morin

Sabemos bem que na Champagne existem inúmeras vilas e sub-re-
giões, e cada pedacinho é mais famoso por algum micro terroir, e alguma 
cepa que se adapta melhor. Algumas mais famosas e maiores, outras 
nem tanto.

E nessa viagem a Champagne, da qual acabei de retornar, fui a uma des-
sas regiões menos conhecidas. Ela fica entre a Côte des Blancs e Sézanne. 
Petit Morin é um rio, e o vale que o cerca levou seu nome. Ele engloba 
alguns vilarejos como o que estive: Talus-saint-Prix.

Esse vale tem uma particularidade muito especial. Além da inclinação, 
exposição solar e influência de umidade do rio, possui um solo singular. 
Ele é composto em sua maioria por argila e Sílex: “rocha sedimentar sili-
catada, constituída de quartzo criptocristalino, muito dura e com elevada 
densidade. Ocorre sob a forma de nódulos ou massas em formações de 
giz ou calcário.” 

É a principal característica de Champagne, mas vale lembrar: a região é 
famosa por ter cerca de 75% de solo calcário. Em alguns momentos puro, 
em outros misturado a elementos como argila, giz, areia e outras rochas.

Essa rocha tem grande destaque, pois ela consegue transmitir às uvas 
uma característica marcante, uma espécie de defumado, principalmente 
na Meunier: casta mais famosa da região. É mais incrível ainda, quando 
você bate uma pedra na outra: o cheiro que esse atrito gera é o mesmo 
que podemos sentir no champagne. Pelo menos no champagne do meu 
produtor favorito dessa região, Jeaunaux-Robin.

E por falar nele, foi com muito carinho, em uma manhã ensolarada, que 
Cyril me recebeu em sua casa florida, nas proximidades do rio. Ele é um 
produtor que por sorte nós temos no Brasil, através da Anima Vinum. E 
foi assim que os conheci, aqui no Brasil, em uma das imperdíveis festas do 
champagne dessa importadora tão querida. Poder visitá-los na vinícola 
foi um momento muito especial, regado a degustações de todos os rótulos 
da casa, e de vinhos base e blends (aqueles que ainda não passaram pela 
segunda fermentação para virar champagne) diretamente nos tanques.

Cyril e sua mulher, Clemence, seguem a vinícola que os pais dele funda-
ram. Para completar essa incrível experiência que tive por lá, pude conhe-
cer os senhores Jeaunaux e Robin, em plena atividade nas caves. Essa é a 
mágica dos pequenos produtores, a vida da família acontece lado a lado, 
cercados pelas garrafas e tonéis, com uma dedicação e paixão admiráveis.

Os rótulos Jeaunaux-Robin são produzidos a partir de cultivo orgânico, 
e todos os vinhedos deles podem ser vistos ao subir alguns degraus ao 
lado da sua charmosa casa de pedra. Tudo ali, pertinho, para retratar 

exatamente o terroir daquele vale em cada garrafa.
O método de produção deles é natural, sem filtragem, e com um resul-

tado ímpar. Sou a favor de que, sendo natural ou não, tem que ser bom. 
No caso deles, o natural se aliou a excelência de uvas e métodos e nos 
proporcionou um champagne natural de altíssima qualidade.

A gama desse produtor tem rótulos de variados métodos e tempo de 
maturação, em tanques de inox ou em barris, com diferentes uvas, mas 
com destaque para a Meunier.

Dois grandes rótulos que se destacaram foram justamente dessa uva. 
Primeiro, o 100% Meunier Nature (sem adição de açúcar) safra 2019 de 
uma única parcela de vinhas velhas, com mais de 60 anos. Na sequência, 
o Rosé de Saignée, um rosé feito através da maceração, técnica menos 
comum do que o rosé de assemblage (que mistura vinhos base brancos 
e tintos). 

Por ser obtido através da maceração com a casca da uva, a coloração 
é bem mais intensa, e os aromas e taninos também. Torna-se um cham-
pagne muito gastronômico que harmoniza bem com comidas fortes, o 
que eu particularmente adoro. Na maioria das vezes o Rosé de Saignée 
é feito a partir da Pinot Noir, mas, nesse caso, ele é um 100% Meunier, 
outra grata surpresa.

Uma tendência geral da região, que é observada em todos os rótulos 
desse produtor, é a baixa dosagem de açúcar adicionado. Nos últimos 
anos isso tem sido comum na maioria dos produtores e maisons, devido 
ao aquecimento global, que infelizmente tem reduzido a acidez das uvas 
ao longo dos anos. 

Mas, além disso, o desenvolvimento de técnicas de altíssima qualidade 
para a maturação da uva e processamento, também faz com que essa 
baixa dosagem seja aplicada para destacar mais o vinho em si, sem o 
açúcar que o mascara. Antigamente ele era altíssimo nos vinhos, porque 
precisavam esconder os defeitos e falta de técnica. Hoje, isso não é mais 
necessário.

E entre grandes rótulos e excelente papo, tive um dia marcante nessa 
peculiar região pouquíssimo conhecida, que eu, como entusiasta dos 
pequenos produtores, tento trazer a vocês. Não só pelas histórias, mas 
pela elegância e qualidade dos rótulos. E sigo encantada com cada des-
coberta nova, em cada temporada em Champagne. 

Que bom que posso dividir essas vivências por aqui, com amantes 
desse mundo borbulhante como eu. 

Santé!

AS descobertas e histórias da minha última temporada em Champagne

FOTOS / Arquivo Pessoal

Cyril e eu nos vinhedos orgânicos

Rosé de Saignée 100% Meunier

Degustação de blends 
direto dos tanques

Garrafa de vintage 2011 finalizada 
a mão, com detalhe em cera
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