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Felipe Guerra, Gabriel Massula, Winston Rezende, Gustavo Rezende e Flávio Guerra durante o pré-lançamento do empreendimento Nalu Maraú 
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Sofisticação na Península 
de Maraú, na Bahia
A EMPRESA mineira Yaz Inc, do mesmo grupo da Construir Urbanismo, e a 
empresa paulista VGX apresentam o Nalu Maraú, empreendimento de alto luxo 
localizado na famosa Praia de Taipu de Fora, na Península de Maraú (BA). O projeto 
residencial oferece experiência de moradia sofisticada, integrada à natureza 
e com infraestrutura completa de lazer e serviços. ATUALIDADE. Páginas 14 e 15



ENTREVISTA
—
Carlos Eduardo dos 
Santos Costa
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Cuidados pós-hospitalares 
especializados

No primeiro ano de ope-
ração, a Suntor Clínica de 
Transição, em Belo Hori-
zonte, alcançou média de 
95% de ocupação, confir-
mou a demanda por cui-
dados pós-hospitalares 
especializados e anunciou 
planos de expansão para 
atender a alta procura. O 
modelo alia sustentabili-
dade, tecnologia e huma-
nização, com terapias 
tradicionais e comple-
mentares em um ambiente 
que prioriza a dignidade e 
o vínculo com o paciente. 
Ne s t a  e n t rev i s t a  a o 
CIDADE CONECTA, o 
CEO Carlos Eduardo dos 
Santos Costa, que acumula 
mais de 16 anos de expe-
riência como gestor em 
serviços de saúde, detalha 
como a clínica se consoli-
dou nos negócios, inovou 
na prática assistencial e 
contribuiu para melhores 
resultados na saúde dos 
pacientes e para o sistema 
como um todo.

Alcançar 100% de 
ocupação no primeiro 
ano de funcionamento 
foi algo planejado? 
Como o senhor inter-
preta esse resultado?

Hoje, operamos com 60 
leitos. Alcançar 100% de 
ocupação em nosso pri-
meiro ano e manter uma 

média de 95% confirma 
a relevância e a urgência 
do modelo de cuidados de 
transição no Brasil. Supe-
ramos as expectativas ini-
ciais ao demonstrar que há 
demanda reprimida e con-
fiança crescente na nossa 
capacidade de oferecer 
uma jornada segura entre 
o hospital e o domicílio.

Por que o mercado 
respondeu tão bem a 
um serviço tão espe-
cífico como o cuidado 
pós-hospitalar?

Destaco a robustez dos 
nossos protocolos assis-
tenciais, construídos ao 
longo de quase 50 anos 
pela Rede Paulo de Tarso; 
o alto grau de qualificação 
das equipes multidiscipli-
nares; e os investimentos 
significativos em infraes-
trutura, tecnologia e con-
forto. Também houve uma 
ampla adesão das ope-
radoras e indicação dos 
hospitais parceiros, que 
enxergam valor na nossa 
proposta de continuidade 
do cuidado.

Quais são os pla-
nos para o futuro? Há 
expansão prevista?

Estamos em fase avan-
çada de estudos para 
ampliação da capacidade 
instalada da unidade 

Suntor e para a implanta-
ção de uma nova unidade 
em região estratégica. Em 
paralelo, ampliaremos os 
serviços ambulatoriais 
e iremos integrar novas 
linhas de cuidado, como 
o Pronto Amparo, voltado 
ao atendimento ambu-
latorial especializado de 
pacientes em cuidados 
paliativos. Nos próximos 
anos, iremos fortalecer 
nossa liderança técnica e 
institucional na consolida-
ção de uma Rede Nacional 
de Cuidados Continuados 
Integrados, atuando junto 
ao Ministério da Saúde, 
ANS e Anvisa na constru-
ção da regulamentação 
federal do setor.

O que diferencia a 
experiência de um 
paciente internado na 
Suntor em termos de 
ambiente e terapias?

Nos  dif erenc iamos 
por adotar um modelo 
baseado em valor, com 
desfechos assistenciais 
mensurados, pactuados e 
transparentes. A estrutura 
moderna e acolhedora da 
Suntor, aliada a uma 
ampla gama de serviços 
complementares, como 
hemodiálise, oxigenote-
rapia hiperbárica, ambu-
latórios especializados, 
oficinas terapêuticas e o 

COM uma alta demanda por esse tipo de serviço, dirigente revela como essa prática 
assistencial contribui para melhores resultados na saúde dos pacientes
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O CEO  Carlos Eduardo dos Santos Costa: “A estrutura moderna 
e acolhedora da Suntor, aliada a uma ampla gama de serviços 
complementares, assegura um cuidado abrangente e personalizado”

EXPEDIENTE

Conecta Comunicação Ltda
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Vila da Serra, 6º andar / Sala 20 - CEP 34006-053
CNPJ - 38.050.488/0001-34
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recém-implantado Centro 
Intensivo de Tratamento 
da Obesidade, assegura 
um cuidado abrangente e 
personalizado.

Como as terapias 
c o m p l e m e n t a r e s 
entram no processo 
de recuperação?

A  i n f r a e s t r u t u r a 
moderna, os recursos 
humanos e terapêuticos 
especializados, aliados a 
oficinas complementares, 
como cinoterapia, musico-
terapia e arteterapia, con-
tribuem significativamente 
para um cuidado integral, 
seguro e humanizado.

N a  p r á t i c a ,  q u e 
impacto esse modelo 
tem para os pacientes 
e para a saúde como 
um todo?

A taxa de readmissão 
inferior a 2% e os elevados 
índices de desmame de 
dispositivos demonstram 
nossa efetividade clínica. 
Também reduzimos subs-
tancialmente o tempo de 
permanência em hospi-
tais gerais e melhoramos 
os ganhos funcionais dos 
pacientes, o que impacta 
diretamente a gestão de 
leitos e os custos assis-
tenciais, garantindo sus-
tentabilidade e qualidade 
mesmo em cenários de 
alta demanda.

Como a Suntor con-
seguiu conciliar alta 
ocupação com perso-
nalização do cuidado?

Utilizamos protocolos 
clínicos validados, gestão 
orientada por indicadores 
de desempenho e planos 

terapêuticos personali-
zados. A elevada taxa de 
sucesso nos desmames 
de dispositivos, além dos 
excelentes resultados nos 
indicadores de segurança 
assistencial, impactam 
diretamente a gestão de 
leitos e os custos assis-
tenciais, garantindo sus-
tentabilidade e qualidade 
mesmo em cenários de 
alta demanda.

S o b r e  C a r l o s 
Eduardo dos Santos 
Costa

CEO da Suntor Clínica 
de Transição e referência 
nacional em transição 
de cuidados na saúde, é 
bacharel em Administra-
ção com especializações 
em Gestão de Projetos e 
MBA em Gestão Estraté-
gica de Saúde. 
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—
Da Redação
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Grupo Inova assume 
distribuição da Epiroc 
em cinco estados

ACORDO fortalece a infraestrutura do setor mineral e prepara a cadeia 
produtiva para o novo ciclo de investimentos no Brasil
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FOTOS/Divulgação CC/Inova
O setor mineral brasileiro segue em expansão e aponta para um 

ciclo promissor nos próximos anos. Dados do Instituto Brasileiro 
de Mineração (Ibram) mostram que, apenas no primeiro trimestre 
de 2025, o setor faturou R$ 73,8 bilhões, alta de 8,6% em relação ao 
mesmo período do ano anterior. Além disso, foram geradas mais de 
duas mil vagas diretas, totalizando 223 mil empregos no segmento 
extrativo mineral. As perspectivas de investimento também são 
robustas: a previsão é que, entre 2025 e 2029, o setor receba US$ 
68,4 bilhões em novos projetos, 6,6% a mais do que o ciclo anterior.

Minas Gerais, estado líder no setor mineral, concentra 40% do 
faturamento no trimestre, seguido por Pará e Bahia. É nesse cenário 
de expansão que surge a nova parceria entre o Grupo Inova e a Epiroc, 
multinacional sueca referência global em soluções para mineração 
e pedreiras. Com o acordo, o Grupo Inova passa a ser o distribuidor 
oficial da Epiroc em cinco estados brasileiros: Minas Gerais, São 
Paulo, Rio de Janeiro, Espírito Santo e Bahia, regiões estratégicas 
que concentram grande parte da atividade mineral do país.

A parceria atende a uma demanda crescente do mercado por 
soluções mais tecnológicas e seguras, capazes de apoiar a moderni-
zação das operações mineradoras. Segundo o diretor de operações 
da divisão de mineração do Grupo Inova Sandro Guerra, a atuação 
da empresa está focada em duas grandes frentes: “Nosso objetivo é 
oferecer tecnologia de ponta e segurança operacional. A mineração é 
um ambiente desafiador, e os equipamentos precisam atender tanto 
à alta performance quanto à integridade das pessoas envolvidas nas 
operações”, afirma.

Entre os equipamentos que passam a integrar o portfólio do Grupo 
Inova estão perfuratrizes de superfície e subterrâneas, carregadeiras, 
caminhões subterrâneos e ferramentas para demolição e perfuração. 

“Com a Epiroc, conseguimos completar o nosso portfólio de solu-
ções para a mineração. A perfuratriz, por exemplo, é o primeiro equi-
pamento que entra em uma mina: ela identifica o tipo de minério e 
prepara a área para a extração. Depois entram os equipamentos de 
infraestrutura, como carregadeiras e tratores, que já oferecemos com 
a John Deere. Ou seja, agora a Inova fornece soluções desde o início 
da operação até a movimentação do material”, explica Sandro Guerra.

O potencial de impacto econômico e social da parceria não se res-
tringe aos equipamentos. A operação envolve a expansão da estru-
tura de pós-venda e serviços técnicos nos cinco estados atendidos, o 
que deve gerar novas oportunidades de emprego e desenvolvimento 
local. Além disso, a base da Epiroc em Vespasiano (MG) funciona 
como suporte para os distribuidores e grandes clientes da região, 
fortalecendo o ecossistema mineiro.

Com a distribuição oficial da Epiroc, o Grupo Inova fortalece sua 
atuação em um setor estratégico para a economia nacional. Ao 
ampliar o acesso a tecnologias que elevam a segurança e a eficiên-
cia operacional, a empresa contribui para preparar a cadeia mineral 
brasileira para um novo ciclo de investimentos e geração de riqueza, 
consolidando o país como protagonista global na produção de mine-
rais essenciais para a indústria e a transição energética.

Joel Paschoalin, Sandro Guerra, Rogério Papini, Henrique Werneck, Luciana Paschoalin, Hernani 
Vartuli, Roberto Reis, Eliel Bartels, Marcela Fonseca, Gisele Silva, Lucas Pizani, Glaucio Santos, 
Edmilson Diniz, Kariny Moreira, Wellington Gouveia do time Inova em semana do conhecimento com 
a equipe Epiroc: Edvaldo Santos, Denilson Santos, Eduardo Carvalho, Vanessa Ajeje e Herbert Silva 
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Clube de Permuta amplia 
suas operações para Recife

A MAIOR plataforma de permuta multilateral chega à capital 
pernambucana para dinamizar a economia local
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FOTOS/Divulgação CC/Clube de Permuta
O Clube de Permuta, maior plataforma de permuta multilateral 

da América Latina, anuncia o lançamento de sua nova franquia em 
Recife, Pernambuco. O evento de inauguração, no último dia 14 de 
agosto, reuniu cerca de 200 empresários locais de diversos setores.

À frente da nova unidade estão os sócios-proprietários Alexandre 
Barbosa, Claudio Piomonte, Daniel Pessoa, Gilberto Freyre, Her-
bert Diniz, Isaias Carneiro e Valdênio Rodrigues, que trazem ampla 
experiência em gestão de negócios e permutas em outras regiões. 
“Recife é uma cidade vibrante, com grande potencial para o Clube 
de Permuta. Estamos confiantes de que iremos gerar resultados 
expressivos e transformar a forma como as empresas fazem negó-
cios aqui”, afirma Giberto.

Fundado em 2012 pelo empresário mineiro Leonardo Bortoletto, 
o Clube de Permuta facilita negociações por meio de permutas 
multilaterais, permitindo que empresas troquem produtos e ser-
viços sem comprometer o fluxo de caixa. “Por meio do Clube de 
Permuta, os associados impulsionam seus negócios sem a necessi-
dade de desembolso financeiro, otimizando seus recursos”, destaca 
Bortoletto.

Desde sua criação, o Clube de Permuta já movimentou quase R$ 
500 milhões em transações. A plataforma opera com um sistema 
de créditos e débitos, permitindo trocas multilaterais eficientes 
entre os participantes. Além disso, realiza mensalmente eventos de 
relacionamento para integrar os empresários e fortalecer vínculos 
dentro da rede.

Recife é a capital de Pernambuco e um dos principais centros 
econômicos do Nordeste, destacando-se por sua forte indústria, 
comércio diversificado e polo tecnológico em expansão, além de 
ser um importante destino turístico por suas belas praias e rica 
herança cultural. A cidade concentra milhares de empresas que 
buscam alternativas inovadoras para potencializar seus negócios, 
consolidando-se como um local estratégico para a chegada do Clube 
de Permuta.

Com 20 unidades espalhadas pelo Brasil e mais de 1.930 empre-
sas associadas, o Clube de Permuta movimentou mais de R$ 60 
milhões somente em 2024. As franquias estão presentes em Belo 
Horizonte (MG), Brasília (DF), Contagem (MG), Campinas (SP), 
Campina Grande (PB), Franca (SP), Foz do Iguaçu (PR), Goiânia 
(GO), Governador Valadares (MG), João Pessoa (PB), Juiz de Fora 
(MG), Jundiaí (SP), Natal (RN), Niterói (RJ), Passos (MG), Petrópolis 
(RJ), Porto Alegre (RS), Recife (PE), Ribeirão Preto (SP) e Vitória (ES).





AGRACIAMENTO
—
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Medalha do Mérito do Transporte 
reconhece trajetórias que 
impulsionam a mobilidade no País

HONRARIA é concedida a personalidades que contribuem de forma expressiva 
para o desenvolvimento do setor de transporte público no Brasil

— 10 —

FOTOS/Divulgação CC/SetraBH
Um dos momentos mais simbólicos do Seminário Nacional NTU 

2025 ocorreu na noite do dia 12 de agosto, com a entrega da Medalha 
do Mérito do Transporte Urbano Brasileiro, honraria concedida a perso-
nalidades que contribuem de forma expressiva para o desenvolvimento 
do setor de transporte público no Brasil.

Neste ano, 12 nomes foram reconhecidos em três categorias: Empre-
sário, Especial e In Memoriam. A seleção destaca lideranças visionárias, 
inovadoras e comprometidas com a construção de um transporte mais 
eficiente e sustentável.

“A medalha é um reconhecimento à dedicação de profissionais e lide-
ranças que construíram, com muito esforço, competência e compro-
misso, um setor mais resiliente e voltado ao bem público. São trajetórias 
que inspiram o presente e pavimentam o futuro da mobilidade urbana 
no Brasil”, afirma o diretor executivo da NTU Francisco Christovam.

 O evento reuniu empresários e executivos do setor para homenagear 
nomes que se destacaram por iniciativas positivas em prol do trans-
porte coletivo urbano, agrupados em três categorias – Empresário, 
Especial e In Memoriam.

 Os empresários mineiros Anderson Guimarães Lopes, diretor-geral 
da Viação Progresso; Eunice Lessa Carvalho Ganem, executiva do Grupo 
Saritur desde 2000; Anna Carolina Masseo de Andrade, diretora exe-
cutiva do SetraBH desde 2023, foram homenageados com a medalha 
do mérito.

O Seminário Nacional NTU se consolida mais uma vez como o prin-
cipal fórum sobre transporte público coletivo e mobilidade urbana no 
Brasil. A Medalha do Mérito do Transporte Urbano Brasileiro é con-
cedida anualmente pela NTU e representa o reconhecimento do setor 
às contribuições técnicas, políticas, empresariais e sociais de pessoas 
que fizeram a diferença na mobilidade urbana brasileira.
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GESTÃO
—
Da Redação

COMUNIDADE global de líderes empossa o empresário 
Pedro Penna durante evento no Whisper Bar

YPO reúne convidados 
para apresentar sua 
diretoria mineira

O empresário e CEO da Atex Pedro Penna assumiu a presidência do Capítulo Belo Horizonte da 
rede global YPO, em inglês Young Presidents’ Organization, com 75 anos que conecta mais de 35 
mil CEOs em mais de 140 países. Além de ser uma organização de líderes, o YPO é um espaço de 
aprendizado profundo, troca de ideias e lifelong learning. O evento foi realizado no Whisper Bar, 
na capital mineira. Na ocasião, Pedro Penna disse que sua gestão à frente do YPO será baseada em 
cinco pilares fundamentais: pessoal, família, amizades, trabalho e espiritualidade. “Aqui, somos 
desafiados a crescer não apenas como executivos, mas como seres humanos completos: melhores 
pais, cônjuges, amigos, empreendedores e cidadãos”, disse em sua rede social.



FOTOS/Divulgação CC/YPO
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CAPA
—
Da Redação

PRÉ-LANÇAMENTO de empreendimento une exclusividade, projeto autoral e 
contato com a natureza em um dos locais mais paradisíacos do litoral baiano

— 14 —

Condomínio Nalu Maraú leva 
sofisticação à Península 
de Maraú, na Bahia 

Com um projeto que eleva o padrão de moradia e investimento imobiliário na Bahia, a 
empresa mineira Yaz Inc e a paulista VGX apresentam, em pré-lançamento exclusivo, o 
Nalu Maraú, empreendimento de alto luxo localizado na famosa Praia de Taipu de Fora, na 
Península de Maraú (BA). Com foco inicial na comercialização de 102 lotes residenciais, o 
projeto se destaca por sua proposta única: oferecer uma experiência de moradia sofisticada, 
integrada à natureza e com infraestrutura completa de lazer e serviços. 

O empreendimento contará com projeto arquitetônico assinado por Eduardo Leite, inte-
grando sofisticação, sustentabilidade e funcionalidade. Tem estrutura de clube privativo, 
mall comercial integrado, carrinhos elétricos para circulação interna, serviço de van para o 
aeroporto, além de acesso por lancha a partir de Ilhéus, proporcionando conforto, praticidade 
e uma experiência de alto padrão à beira-mar. 

As unidades têm metragem de até 800 m² e ficam em um complexo com acesso controlado, 
mais de 128 mil m² de área verde, com quadras de tênis, piscinas com serviços, horta orgânica, 
playground, viveiro e muito mais.

O Condomínio Nalu Maraú está situado em uma das regiões mais belas e preservadas do 
Brasil, onde piscinas naturais de águas calmas e cristalinas se formam em meio a coqueirais 
e faixas de areia clara. “Estamos levando a Maraú um empreendimento que une o melhor da 
sofisticação urbana com o privilégio do contato direto com a natureza. Projetado para um 
público exigente, o Nalu Maraú não tem precedentes na região em termos de qualidade cons-
trutiva, serviços e potencial de valorização”, explica o sócio e CEO da Yaz Inc, Flávio Guerra.

O ator, empresário e embaixador do empreendimento Felipe Titto, fala sobre o novo empreen-
dimento. “Sou apaixonado por esporte, empreendedorismo e qualidade de vida. O terreno do 
Condomínio Nalu Maraú era o mais concorrido e o último disponível naquele local na penín-
sula, justamente por ser o melhor. Com certeza é uma escolha perfeita para quem busca esse 
encontro com a natureza, em um dos mais surpreendentes cenários no Brasil. Com certeza o 
Nalu é a melhor escolha para esse momento”, diz.

A expectativa é de que as unidades sejam rapidamente comercializadas, dada a localiza-
ção estratégica, a infraestrutura, o alto padrão do lançamento e a crescente valorização do 
mercado imobiliário na Península de Maraú.



FOTOS/Divulgação CC/Construir Loteamentos
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ESPORTE
—
Da Redação
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Campeonato Mineiro de 
Amazonas reúne mais 
de 300 competidoras

CENTRO Hípico Fazenda do Moinho, em Pedro Leopoldo, sedia evento que tem 
como propósito valorizar e fortalecer a participação feminina no hipismo

— 16 —

FOTOS/Divulgação CC/FHMG

A competição reuniu mais de 300 amazonas, de dife-
rentes faixas etárias e regiões de Minas Gerais, em dispu-
tas que abrangeram desde as categorias de escola até as 
categorias de alto rendimento. O elevado nível técnico e 
a expressiva adesão consolidaram o campeonato como 
uma das mais relevantes realizações esportivas do ano 
no hipismo mineiro.

Com o apoio de diversas marcas patrocinadoras, 
Porsche, EPO, Ademicon, Robson Veiculos, Previlemos 
Seguros, Carbel BYD, Unistein, Maralise Perigolo, Mafuz 

Imóveis de Luxo, Papadopoulos joias, entre outras, a edi-
ção de 2025 foi considerada um sucesso absoluto, tanto 
pela organização quanto pelo público presente. O Cen-
tro Hípico Fazenda do Moinho ofereceu uma estrutura 
impecável com praça de alimentação, shows e lounges 
para que todo o público aproveitasse o evento. 

De acordo com o presidente da Federação Hípica de 
Minas Gerais (FHMG) Adalmir Santos, o Campeonato 
Mineiro de Amazonas foi o mais bonito do ano, reafir-
mando a força crescente das mulheres no esporte.  Ele 

ressaltou ainda que a presença feminina no hipismo tem 
registrado um crescimento contínuo contribuindo de 
forma decisiva para o desenvolvimento da modalidade 
no estado.

As campeãs mineiras agora se preparam para o pró-
ximo desafio: a disputa do Campeonato Brasileiro de 
Amazonas, que será realizado em novembro, na cidade 
de São Paulo. Minas Gerais estará representada por atle-
tas de alto desempenho, que levarão consigo a tradição 
e a força das Amazonas mineiras.



CULTURA
—
Da Redação
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Cris Carneiro Geo 
brinda abertura de sua 
primeira exposição

ARTISTA reúne convidados, no Museu Inimá de Paula, no coquetel 
de inauguração de mostra que mistura ciência e poesia

— 17 —

FOTOS/Edy Fernandes
Até o dia 27 de setembro, a exposição Cris Carneiro, a primeira da jornalista e comunicadora, 

fica em cartaz no Museu Inimá de Paula, na capital mineira. A obra da artista plástica caminha 
pela fronteira entre ciência e poesia, nascendo uma arte que pulsa como coração e vibra como 
pensamento. Cris Carneiro é uma artista contemporânea que estreia sua primeira exposição 
mergulhando em um universo de cores, camadas e sentidos.

Cris Carneiro cresceu entre o desenvolvimento de tecnologias e cavaletes, sendo filha de 
um cientista nuclear e de uma artista plástica. Assim aprendeu entre esses dois universos, 
absorvendo o rigor da pesquisa e a liberdade do gesto criativo. A sua arte é fruto desse encontro 
improvável. As obras dessa primeira mostra são mais do que telas: são portais. Cada pincelada, 
cada textura, carrega um código, uma mensagem, uma tentativa visceral de traduzir o invisível. 
Pintar, para Cris, nunca foi apenas estética: é comunicação em estado bruto. Sua produção surge 
como uma extensão do corpo e da mente, como uma carta aberta ao mundo.

Durante a faculdade de Design de Ambientes na Uemg, a artista descobriu que o caminho 
da pintura não era apenas um desvio, mas um chamado. Mais tarde, ao adentrar o universo 
do jornalismo e da comunicação, sua arte encontrou ainda mais força: as palavras se transfor-
maram em cor, e as ideias, em composição.

Nesta exposição inaugural, em cartaz até o dia 27 de setembro, os visitantes encontrarão 
obras que transitam entre o abstrato e o simbólico, onde cada quadro é uma paisagem emo-
cional, um gesto de escuta, um convite ao diálogo sensível. São trabalhos que falam sobre o 
tempo, a memória, os silêncios e as intensidades que não cabem na linguagem verbal. Cris 
Carneiro estreia nos espaços expositivos com a força de quem não apenas pinta, mas traduz. 
Com um olhar que investiga e um coração que sente, ela transforma a tela em território de 
encontro — entre o dentro e o fora, o visível e o oculto, o eu e o outro.



GASTRONOMIA
—
Da Redação
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Cervejaria Breedom 
conquista prêmio de 
melhor Lager do Brasil

PRODUZIDA em Nova Lima, marca mineira também obtém 
medalha de bronze com sua artesanal tipo IPA

FOTO/Divulgação CC/Breedom
A mineira Breedom se destacou na World Beer Awards 

2025, uma das competições mais importantes do setor 
cervejeiro mundial. Conquistou o prêmio de melhor 
Lager do Brasil e medalha de bronze na categoria IPA. 
No mesmo concurso de 2022, a marca de Nova Lima, 
na Grande BH, já havia conquistado a medalha de prata 
na categoria Lager.

Segundo a cervejaria, o reconhecimento é fruto da 
dedicação de toda equipe, desde a seleção dos melho-
res ingredientes até o rigoroso controle de qualidade em 
cada lote. 

O World Beer Awards é um concurso internacional que 
premia as melhores cervejas do mundo, que avalia em diver-
sos estilos e categorias. As cervejas são inicialmente testa-
das em seus países de origem e, as vencedoras, competem 
na etapa internacional para definir as melhores do mundo.

O concurso destaca tanto a qualidade da cerveja 
quanto o trabalho de quem a produz, com categorias 

que incluem sabor, ingredientes e design. 
Os tipos de cervejas vencedores do concurso (Lager e 

IPA) possuem características distintas. A lager refere-se 
a um tipo de cerveja fermentada a baixas temperaturas, 
que utiliza leveduras que se depositam no fundo do tan-
que durante o processo (baixa fermentação). 

O termo “lager” em alemão significa “armazenar” e se 
refere ao período de armazenamento e maturação da cer-
veja. Embora muitas pessoas a associam a cerveja clara e 
leve, o tipo engloba uma grande variedade de estilos, com 
diferentes cores, sabores e teores alcoólicos. 

Já a cerveja tipo IPA (ou India Pale Ale) é um estilo 
de cerveja conhecido pelo seu amargor pronunciado e 
aroma cítrico e frutado, proveniente do uso abundante 
de lúpulo. A alta concentração de lúpulo também con-
fere à IPA um sabor marcante e, geralmente, um teor 
alcoólico mais elevado em comparação com outros 
estilos da bebida.

World Beer Awards é um concurso internacional 
que premia as melhores cervejas do mundo 
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LANÇAMENTO
—
Da Redação

O novo Axor chega ao mercado com 
motorização BlueTec 6, que atende à 
norma ambiental Proconve P8 (Euro 
6) e oferece mais potência, eficiência 

e menor impacto ambiental

Axor, o retorno

COM novo projeto 
e motor mais 
limpo, caminhão 
extrapesado da 
Mercedes-Benz é 
apresentado ao 
mercado mineiro 
pela Minasmáquinas
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LANÇAMENTO
—
Da Redação

SUV da Jeep de sete lugares evolui no design, segurança e 
conectividade para se manter na liderança da categoria

Commander estreia visual 
renovado, mais tecnologia 
e preços reduzidos

O Jeep Commander chega renovado ao mercado nacio-
nal. Primeiro modelo da marca totalmente desenvolvido 
e produzido no Brasil, o veículo segue como um dos prin-
cipais destaques do segmento. Assim como toda a gama 
nacional da Jeep, o Commander oferece 5 anos de garantia.

Em 2025, ano em que a Jeep celebra 10 anos de produção 
no Brasil, o Commander estreia sua maior atualização com 
mudanças visuais, novos recursos de tecnologia e segu-
rança, além de redução de preços em todas as versões.

A dianteira recebeu faróis com assinatura em LED rede-
senhados, grade com as tradicionais sete fendas e novo 
para-choque. Na traseira, a novidade é a lanterna em LED 
com iluminação contínua. Rodas exclusivas completam o 
pacote visual.

O interior também mudou. As versões Overland e 
Blackhawk ganharam câmera 360°, útil em manobras 

urbanas e aventuras off-road, além do câmbio rotary shif-
ter, disponível no Overland turbodiesel e Blackhawk Hur-
ricane, que substitui a alavanca tradicional por um seletor 
giratório. O Commander mantém os sete lugares em todas 
as versões, agora com novos detalhes de acabamento.

Em tecnologia de segurança, o Commander segue com 
pacote ADAS de nível 2, o mais avançado do Brasil. Inclui 
frenagem automática, alerta de colisão, piloto automático 
adaptativo, detector de fadiga, leitura de placas, entre 
outros recursos. O modelo também oferece quadro de 
instrumentos digital de 10,25 polegadas personalizável, 
multimídia de 10,1 polegadas com Alexa integrada, Wi-Fi 
Hotspot gratuito por 12 meses e, a partir da versão Limited, 
o sistema Adventure Intelligence Plus, que amplia a conec-
tividade e monitoramento remoto do veículo.

Na motorização, o Commander mantém três opções: 

o Hurricane 2.0T (272 cv, 400 Nm, 0 a 100 km/h em sete 
segundos), o Multijet 2.2 turbodiesel (200 cv e 450 Nm) 
e o T270 turboflex (176 cv e 270 Nm). Os motores mais 
potentes contam com câmbio automático de nove marchas 
e tração 4x4 com seletor de terrenos, enquanto o T270 vem 
associado a transmissão automática de seis velocidades e 
tração 4x2 com o sistema Jeep Traction Control+.

PREÇOS E VERSÕES

Longitude T270: R$ 220.990 (redução de R$ 19 mil)  
Limited T270: R$ 246.990 (redução de R$ 11 mil)  
Overland T270: R$ 273.990 (redução de R$ 7 mil) 

Overland 2.2 Turbodiesel: R$ 308.490 (redução de R$ 6 mil) 
Blackhawk Hurricane: R$ 324.990 (redução de R$ 16 mil) 



FOTOS / Divulgação CC / Jeep
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IMPORTADOS
—
Da Redação

DISPONÍVEL em BH, na concessionária do Grupo Carbel, modelo 
da marca alemã tem design renovado e motorização recalibrada

Audi unifica seus sedãs 
médios: novo A5 incorpora 
design e legado do A4

O som do motor ainda não havia ecoado pelas ruas de Belo 
Horizonte, mas o Audi A5 Sedan Performance S Edition Quattro 
já conquistava espaço na garagem e no desejo dos mineiros. No 
último dia 12 de agosto, a Audi Belo Horizonte, concessionária 
do Grupo Carbel, abriu as portas para um evento exclusivo que 
reuniu clientes, jornalistas e apaixonados por carros premium. 
Ali, sob a luz dos refletores, estava o sedã que já fez história antes 
mesmo de chegar oficialmente às ruas: mais de 90% das unida-
des do ano vendidas na pré-venda.

Com design renovado, alto desempenho e tecnologia de 
ponta, o novo A5 representa um marco estratégico para a Audi 
no Brasil. 

“Esse lançamento é um dos mais esperados da marca. O A5 
é o mais potente da categoria com tração integral nas quatro 
rodas e entrega o design e a performance que os clientes buscam. 
As vendas recordes inauguram uma nova fase da Audi no País”, 
afirma o CEO do Grupo Carbel Pedro Pentagna Guimarães.

O evento na concessionária mineira marcou ainda o anúncio 
do novo diretor Felipe Pessoa Leal, que está no grupo há mais 
de 20 anos, mas cuidava da Car Big, braço de seminovos da 
companhia.

Segundo a Audi, o surgimento do novo Audi A5 resulta de uma 
reformulação estratégica: o modelo substitui o antecessor A4, ao 
combinar suas características e herança com a identidade do A5. 
Essa junção ocorre dentro de uma nova lógica de nomenclatura 
da marca — ímpares agora identificam veículos a combustão 
(como o A5), enquanto números pares serão reservados para os 
modelos elétricos (o A4 renascerá como versão 100% elétrica) 

A terceira geração do A5 assume o lugar do A4, tanto na versão 
sedã quanto na Avant (perua). É o primeiro veículo a usar a pla-
taforma PPC (Premium Platform Combustion), que traz maior 
rigidez estrutural, segurança e envolvimento dinâmico ao dirigir 

Com preço sugerido de R$ 379.990, o Audi A5 vem equipado 
com motor 2.0 Turbo FSI de 272 cv e 400 Nm de torque, câmbio 

S tronic de 7 marchas e tração integral quattro com tecnologia 
ultra. O conjunto garante aceleração de 0 a 100 km/h em 5,9 
segundos e velocidade máxima de 210 km/h.

O design externo inclui faróis e lanternas full LED, maçanetas 
embutidas e acabamento em preto brilhante no pacote S line. 
No interior, bancos esportivos em couro com ajustes elétricos e 
memória, volante de base reta e detalhes em alumínio escovado 
reforçam o DNA premium do modelo.

O novo A5 traz sistema multimídia MMI touch com tela de 
14,5 polegadas e painel digital Audi Virtual Cockpit Plus de 11,9 
polegadas, ar-condicionado de três zonas e sistema de som Audi 
Sound System de 180W. O teto solar panorâmico tem trans-
parência ajustável, oferecendo mais conforto e exclusividade.

Nos recursos de segurança, o modelo incorpora sistemas 
ADAS, como controle de cruzeiro adaptativo, assistente de 
permanência em faixa, Audi Pre Sense dianteiro e frenagem 
autônoma de emergência.



FOTOS / João Guilherme Arenázio
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O design externo do A5 
inclui novos faróis

Novo diretor da Audi 
BH Felipe Pessoa Leal

Nova traseira com lanternas em LEDNos recursos de segurança, o sedã 
incorpora sistemas ADAS

Evento de apresentação na Audi BH reuniu clientes, parceiros e colaboradores CEO do Grupo Carbel Pedro Pentagna Guimarães
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CAPA
—
Da Redação

CAMINHÃO extrapesado é apresentado pela Minasmáquinas ao 
mercado mineiro, durante evento especial para clientes e parceiros

Mercedes-Benz relança 
Axor com motorização 
mais limpa

Para apresentar o novo Axor, extrapesado que retorna 
ao mercado, a concessionária Minasmáquinas promoveu 
evento em dose tripla, ou seja, simultaneamente em suas 
unidades de Contagem, Ubá e Juiz de Fora.

Na unidade da Grande BH, o lançamento reuniu cerca 
de 500 clientes e parceiros que foram conhecer de perto as 
novidades desse modelo, considerado um ícone da marca 
e referência no setor de transporte brasileiro.

Segundo a empresa, as ações especiais de lançamento 
reforçaram a abrangência do grupo e a importância estra-
tégica do Axor dentro do portfólio de produtos e soluções 
oferecidos aos clientes.

O novo Axor chega ao mercado com um projeto mais 
tecnológico e equipado com motorização BlueTec 6, que 
atende à norma ambiental Proconve P8 (Euro 6). O veí-
culo oferece mais potência, eficiência e menor impacto 

ambiental.
Desenvolvido para atender operações logísticas e o 

transporte rodoviário de médias e longas distâncias, o 
novo Axor retorna ainda mais robusto, forte, confortável 
e versátil. 

“O Axor retorna para dar continuidade a uma história de 
sucesso, agora ainda mais preparado para os desafios do 
transporte. É um caminhão mais eficiente, seguro e con-
fortável, que entrega alto desempenho com baixo custo 
operacional. Sua versatilidade permite atender diferentes 
segmentos com foco total na rentabilidade para o cliente”, 
destaca o CEO e Diretor Administrativo do Grupo Minas-
máquinas, Bruno Volpini.

O lançamento do modelo também chega acompanhado 
de um pacote completo de soluções em peças e serviços. 
Para a empresa, isso reafirma o compromisso em oferecer 

também um suporte completo ao cliente ao longo de toda 
a vida útil do caminhão.



FOTOS / Paloma Frontzek
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Novo Axor é revelado durante evento na Minasmáquinas
Bruno Volpini, CEO e diretor 
administrativo da Minasmáquinas

Marcelo Guanais é gerente sênior 
na Mercedes-Benz do Brasil
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FOTO / Divulgação CC / Líder Aviação

MAIOR da América Latina do segmento da aviação executiva, companhia mineira 
concretiza representação exclusiva da norte-americana Beta Technologies na região

Líder entra de vez na era das 
aeronaves sustentáveis
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NO AR 
—
Da Redação

A Líder Aviação aproveitou a Labace 2025, principal feira da América Latina do setor de aviação 
executiva realizada neste mês de agosto, no Campo de Marte, em São Paulo, para concretizar a 
parceria estratégica com a norte-americana Beta Technologies, referência no desenvolvimento 
de aeronaves sustentáveis. 

Pelo acordo, a empresa mineira será representante de vendas exclusiva no Brasil, operadora 
e centro de serviços autorizado para os modelos ALIA 250 (eVTOL) e CX300 (eCTOL), com a 
aquisição inicial de três aeronaves e opção de compra de outras 50 unidades. A parceria insere 
oficialmente a Líder no segmento de aviação elétrica, com foco em soluções mais limpas, silen-
ciosas e eficientes.

Outra novidade anunciada foi a expansão da atuação da marca no Centro-Oeste, com o 
posicionamento de um jato executivo da sua frota em Goianápolis (GO). A iniciativa amplia a 
capilaridade da Líder, melhora a competitividade no fretamento e atende a regiões estratégicas 
com alta demanda e baixa oferta de voos comerciais, como polos dedicados ao agronegócio.

Durante a 20ª edição da Labace, a companhia mineira recebeu em seu espaço mais de 1 mil visi-
tantes, entre clientes, parceiros e prospects. Eles puderam conhecer de perto o portfólio completo 
de soluções, que inclui manutenção e modernização de aeronaves, fretamento e gerenciamento, 
vendas e aquisições, atendimento aeroportuário e operações de helicópteros para a indústria 
de óleo e gás. Um dos destaques foi a exposição do HondaJet Elite II, jato executivo superleve 
mais veloz, confortável e com maior autonomia da categoria. A Líder Aviação é representante 
exclusiva da Honda Aircraft no Brasil. Júnia Hermont com os executivos da Honda, Hideto Yamasaki, Arata 

Ichinose, Amod Kelkar e Roberto Akiyama durante a Labace 2025
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FOTOS / Divulgação CC / Triumph

BATIZADA de Gaijin, Speed Twin 1200 criada pelo artista Teydi Deguchi 
conquista o título mundial em concurso global da Triumph

Moto customizada 
por estúdio brasileiro 
homenageia Ayrton Senna
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DUAS RODAS
—
Da Redação

A Gaijin, uma Triumph Speed Twin 1200 ousada e sofisticada, criada por Teydi Deguchi — 
fundador da Shibuya Garage, estúdio de customização em São Paulo, conquistou o título de 
vencedora do Triumph Originals 2025, concurso global que celebra a arte da customização sobre 
modelos da linha Bonneville da marca britânica.

Única representante da América Latina, a moto brasileira competiu com projetos vindos de 
países como França, Itália, Tailândia e Reino Unido, todos assinados por oficinas especializadas.

Fruto de meses de trabalho artesanal, a Gaijin se destaca como uma café racer de estilo som-
brio, que une precisão de engenharia e expressividade artística. Inspirada no tema “Ícones da 
Originalidade Britânica”, a criação traduz a tradição inglesa de forma única, com alma genui-
namente brasileira.

Entre os detalhes, chamam atenção o acabamento manual com pintura em escamas, o vinco 
esculpido no tanque e a rabeta redesenhada para transmitir velocidade mesmo com a moto 
parada. No tanque, surgem de maneira sutil o mapa do Brasil e uma homenagem a Ayrton Senna, 
símbolos de identidade e inspiração nacional.

“Quis trazer um sentimento de gratidão ao projeto, já que personalizo Bonnevilles há duas 
décadas. Esta construção carrega parte da minha própria história, além de elementos que extraio 
da arquitetura e da paisagem natural do Brasil”, explica Deguchi. Para ele, a essência da moto está 
na energia de movimento: “90% da construção foi feita à mão, refletindo minha autenticidade 
e tudo em que acredito no design.”

A ergonomia também recebeu atenção especial. Os garfos dianteiros foram encurtados e a 
traseira rebaixada, o que resultou em uma posição de pilotagem mais esportiva e dinâmica. O 
trabalho minucioso ainda rendeu à Gaijin a Marca de Excelência em Artesanato, concedida pelo 

Teydi Deguchi disse ter extraído ideias da arquitetura 
e a paisagem natural brasileira para criar a Gaijin

jurado Kengo Kimura, fundador da renomada Heiwa Motorcycle, do Japão.
Criado para celebrar a cultura das Modern Classics, o Triumph Originals se consolidou 

como vitrine internacional de criatividade e originalidade. Todos os projetos apresenta-
dos têm como base a lendária família Bonneville, que carrega mais de 60 anos de tradição, 
evolução e inspiração para gerações de customizadores ao redor do mundo.

Moto customizada tem  linha Bonneville como base Referência do mapa do Brasil está na Gaijin
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/03/casa e design
POLO 
MULTIFUNCIONAL
—
Da Redação

Parque Bandeirantes: 
integração entre 
municípios

O Parque Bandeirantes é planejado para atrair diferentes perfis de negócios e responder à crescente demanda por moradia, consumo e logística na região

PHV URB empresa de urbanização do Grupo PHV lança projeto urbanístico que 
integra os municípios de Betim, Contagem e Belo Horizonte. O empreendimento 
está localizado na tríade do desenvolvimento econômico do Estado, e conecta a Via 
Expressa de Contagem à rodovia Fernão Dias por meio da Via das Indústrias
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FOTO/Divulgação CC/PHV
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MOSTRA
DESIGN
—
Da Redação

Arquitetura, arte e gastronomia 
marcam a 30ª Casacor Minas

74 PROFISSIONAIS em 49 ambientes 
marcam essa edição que está no edifício 
histórico da PUC Lourdes, projeto do 
arquiteto italiano Raffaello Berti

— 30 —

FOTOS/Divulgação CC/Casacor

A Casacor 2025 comemora 30 anos em solo mineiro

Apresentação durante a abertura da mostra

Há lugares que respiram história e, este ano, a Casacor 
Minas escolheu um deles para celebrar seus 30 anos. Até 
o dia 5 de outubro, o imponente prédio da PUC Minas, no 
bairro Lourdes, abre suas portas para receber a maior mostra 
de arquitetura, design e paisagismo das Américas. 

Inaugurado em 1941 e guardião de memórias acadêmicas, 
o edifício projetado pelo italiano Raffaello Berti une o charme 
do Art Déco à energia contemporânea da criação, e torna-se 
palco de 49 ambientes que revelam tendências, provocam 
sentidos e reafirmam a vocação de Belo Horizonte para unir 
arte, história e inovação.

A construção se distingue pela precisão das formas, pelas 
janelas altas e estreitas que criam um desenho característico 
na fachada e pela planta simétrica, que organiza a circulação 
em torno de um pátio externo. A fachada em pó de pedra, 
típica da época, é uma marca registrada do arquiteto, 
presente em outras de suas obras.

Originalmente construído para abrigar o Instituto 
Metodista Izabela Hendrix, o imóvel foi adquirido pela PUC 
Minas no fim de 2023, e hoje recebe os cursos de Arquitetura 

e Urbanismo, Jogos Digitais, Administração, Ciências 
Contábeis e Ciências Econômicas.

Ao longo de três décadas, a Casacor Minas já ocupou 26 
imóveis na Região Metropolitana, como o Arquivo Público 
Mineiro, a Casa do Conde, o Palácio das Mangabeiras (atual 
Parque do Palácio) e a Casa Niemeyer. O evento se consolidou 
como espaço de reflexão sobre arquitetura, design e arte.

Esta edição reúne os ambientes assinados por 74 
profissionais de arquitetura, design e paisagismo, que 
combinam nomes consagrados, talentos em ascensão e 
novos estreantes. A gastronomia também é protagonista 
na Casacor Minas. O restaurante oficial Minéra, comandado 
pela chef Agnes Farkasvölgyi, apresenta uma cozinha mineira 
contemporânea com pratos como Stinco em Cocote e Filé, 
Cana e Café. As sobremesas, de Sá Marina, homenageiam 
artistas como Milton Nascimento e Carlos Drummond de 
Andrade. O Terraço Niê participa pela primeira vez, com 
dois ambientes: Niê Tóquio (bar), de Mário Caetano, e 
Niê Giardino (café), de Izabella Stambassi, com cardápios 
assinados pelos chefs Victor Zuliani e Débora Ignachiti.

Espaço Glaucia Britto 
(Foto Gustavo Xavier)

Espaço Ana Paula Paolinelli 
(Foto/Estudio NY)

Galeria 30 anos por Alexandre 
Rousset (Foto/Jomar Bragança)

Espaço Larissa Mendes 
(Foto/Juliana Vasconcelos)

Espaço CamilaMedrado 
(Foto/EstudioNY)

Espaço Beth Nejm 
(Foto/Gustavo Xavier)

Espaço Manuela Senna 
(Foto/Jomar Bragança)

Espaço Dunia Zaidan
(Foto/Jomar Bragança) 

Espaço Bruna Raid 
(Foto/ Jomar Bragança)

Restaurante Minéra - Arca  
(Foto/Gustavo Xavier)

Espaço Flávia Roscoe  
(Foto/Jomar Bragança)

Espaço Ana Bahia 
(Foto/Studio Tertulia)
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IMOBILIÁRIO
—
Da Redação Hakken Residence 

é destaque da 
Conartes na Savassi

ESTANDE já está em funcionamento no local da obra
e apresenta diferenciais do novo empreendimento

— 32 —

FOTOS/Divulgação CC/Conartes

A Conartes reforça sua presença na região Centro-Sul de Belo Horizonte com o pré-lançamento do 
Hakken Residence, novo empreendimento localizado na Savassi que une sofisticação arquitetônica, 
localização estratégica e um projeto voltado para o bem viver.

Com apartamentos de 3 quartos, que variam entre 100 m² e 113 m², e 2 vagas de garagem, o Hakken 
Residence proporciona conforto, funcionalidade e elegância em um dos bairros mais valorizados 
da capital.

Ainda na fase de pré-lançamento, 60% das unidades foram esgotadas, um resultado que comprova 
o sucesso do projeto e sua atratividade para quem busca morar ou investir.

A área de lazer do empreendimento também se destaca com espaços cuidadosamente planejados 
para promover bem-estar, convivência e praticidade no dia a dia. O projeto inclui piscina com borda 
infinita e deck molhado, piscina infantil, sauna com área de descanso, academia, espaço yoga, além de 
salão de festas, espaço gourmet, churrasqueira, quadra esportiva e muito mais. Tudo com acabamento 
superior e a assinatura de qualidade que é a marca registrada da Conartes. O estande está em pleno 
funcionamento na rua Tomé de Souza, 1.099.

Fundada há 44 anos, a Conartes constrói alto luxo em imóveis residenciais e corporativos. A 
Conartes é hoje a referência superior em imóveis de alto luxo e integra um grupo empresarial que 
atua na engenharia, nos transportes e na hotelaria com negócios em Minas Gerais, São Paulo e 
Espírito Santo.
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NOVO PROJETO
—
Da Redação Somattos e 

Pentagna realizam 
evento de vendas do 
Mirá Vale do Sereno

 ENCONTRO exclusivo para 
corretores parceiros acontece 
no Espaço Vila da Serra

— 34 —

O CEO da 
Somattos 

Engenharia 
Humberto 
Mattos: “A 

proposta 
é oferecer 
uma nova 

perspectiva de 
vida, onde tudo 
se conecta com 

fluidez. Será 
um sucesso 
de vendas”

A Somattos, em parceria com a Pentagna, realiza, no próximo dia 26 de agosto, a 
convenção de vendas do mais novo empreendimento misto de alto padrão no Vale do 
Sereno: o Mirá. O evento exclusivo para corretores parceiros acontece no Espaço Vila da 
Serra e será a primeira oportunidade de apresentar o conceito do projeto, que promete 
redefinir a moradia e investimentos na região.

O Mirá foi idealizado para quem busca o equilíbrio entre a tranquilidade da natureza 
preservada e a conveniência da cidade. “A proposta é oferecer uma nova perspectiva 
de vida, onde tudo se conecta com fluidez. É um empreendimento estrategicamente 
localizado no Vale do Sereno, próximo a pontos de conveniência e conectividade urbana. 
Com isso, a liberdade e a praticidade ficam a poucos passos de distância. Temos certeza 
de que será um sucesso de vendas”, comenta o CEO da Somattos Humberto Mattos.

Localizado na avenida Rei Pelé (antiga Rua das Acácias), o Mirá é um empreendimento 
de uso misto que oferece 73 apartamentos residenciais de 1 e 2 quartos, com metragens 
que variam de 48 m² a 84 m². O complexo também conta com 22 lojas comerciais, de 
37 m² a 457 m², com estacionamento próprio.

“A parceria com a Somattos nos permitiu criar um projeto diferenciado, que une 
a expertise e know-how de ambas as empresas. Temos certeza de que a qualidade e 
a inovação do Mirá vão superar as expectativas do público e dos nossos parceiros «, 
afirma o CEO da Pentagna Gabriel Pentagna.

O condomínio residencial conta com uma área de lazer completa para os moradores 
composta por piscina com raia, prainha, quadra de beach tennis, playground, salão 
de festas, sala de massagem, academia e uma sauna com banheira de gelo para 
relaxamento. Para as tarefas do dia a dia, o empreendimento oferece zeladoria, 
lavanderia compartilhada, minimercado e sonorização no hall de entrada, na academia 
e no salão de festas.

O empreendimento terá diversas comodidades de segurança, como guarita com 
vidro blindado, circuito fechado de TV e elevadores com acesso digital. Além disso, há 
controle de acesso na academia, no espaço para delivery e na lavanderia. O morador 
também terá acesso a uma vaga compartilhada para carregamento de carros elétricos 
e a elevadores com sistema de energia regenerativa.

Para o conforto dos moradores, os apartamentos incluem medição de água e gás 
individualizados, borracha antirruído nas portas, janelas dos quartos com persianas 
integradas e automatizadas, fechadura digital na porta de entrada, aquecimento de 
água a gás nos chuveiros, entre outros.

FOTOS/Filipe Abras e Somattos

O empreendimento 
Mirá: idealizado 

para quem busca 
o equilíbrio entre 

a tranquilidade 
da natureza 

preservada e a 
conveniência 

da cidade
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CAPA
—
Da Redação

EM evento prestigiado, empresa apresenta ao 
mercado o novo projeto urbanístico

— 36 —

Nova centralidade 
planejada pela 
PHV URB conecta 
Betim, Contagem e 
Belo Horizonte

A PHV URB, empresa de urbanização do Grupo PHV, apresen-
tou ao mercado, no último dia 12 de agosto, o Parque Bandeiran-
tes, um projeto urbanístico que integra os municípios de Betim, 
Contagem e Belo Horizonte. Uma das maiores e mais estratégi-
cas áreas planejadas de Minas Gerais, o empreendimento está 
localizado na tríade do desenvolvimento econômico do Estado 
e conta com 911 mil metros quadrados de área total, conectando 
a Via Expressa de Contagem à rodovia Fernão Dias por meio da 
Via das Indústrias.

O Parque Bandeirantes será um polo multifuncional, plane-
jado para atrair diferentes perfis de negócios e responder à cres-
cente demanda por moradia, consumo e logística na região. Ele 
está localizado no centro do chamado Triângulo Metropolitano 
Mineiro, entre as três maiores cidades da Região Metropolitana 
de Belo Horizonte. O projeto foi inteiramente desenvolvido para 
um uso misto, com escala e versatilidade para receber grandes 
incorporações residenciais, comerciais e logísticas. 

A realização do Parque Bandeirantes é uma parceria entre a 
Fernão Dias Participações e a PHV URB, com coordenação de 
vendas sob responsabilidade da CIA Multiplataforma Imobiliá-
ria. O urbanismo e a arquitetura levam a assinatura da TopGeo 
e da Dávila, que somaram a logística privilegiada à criação de 
um espaço funcional e, principalmente, humanizado. Segundo 
o arquiteto chefe da Dávila, Afonso Wallace, a principal missão 
da arquitetura no projeto foi “transformar uma localização estra-
tégica em um bairro vivo, eficiente e acolhedor”.

O paisagismo, assinado por Flávia D’Urso, também privilegia a 
conexão com a natureza, incorporando espaços verdes como ele-
mentos de valorização do empreendimento, que conta com mais 
de 190 mil metros quadrados  de áreas verdes e de preservação. 
“Nossa premissa foi humanizar os espaços, conectando o bairro 
ao Parque Fernão Dias, vizinho do projeto, e trazendo a natureza 
para perto das pessoas, em um ambiente que inspira e valoriza a 
experiência urbana”, destaca a paisagista.

Segundo o diretor da PHV URB Rikaard Reis, a primeira fase 
do Parque Bandeirantes está com a infraestrutura praticamente 
concluída, com previsão de entrega nos próximos meses. Essa 
etapa reúne nove lotes, numa área de cerca de 190 mil metros 
quadrados, e está em fase final de execução. A segunda fase, for-
mada por 53 lotes, deve passar por um ciclo de obras estimado 
em dois anos, ampliando a oferta de áreas para usos logísticos, 
comerciais e residenciais no empreendimento. No total, são 490 
mil metros quadrado de área para desenvolvimento imobiliário.



FOTOS/Divulgação CC / PHV Engenharia
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Nova centralidade 
planejada pela 
PHV URB conecta 
Betim, Contagem e 
Belo Horizonte

O Parque Bandeirantes: projeto urbanístico integra os municípios de Betim, Contagem e Belo Horizonte
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PERFIL
—
Da Redação

/04/sociedade
Prefeito Álvaro Damião assina lei 
de liberdade econômica em BH

SETOR de comércio e serviços da capital celebra a 
legislação e avalia desdobramentos positivos 

FOTO/Divulgação CC/ CDL/BH

O prefeito Álvaro Damião e o presidente da CDL/BH Marcelo de Souza 
e Silva durante assinatura do despacho governamental que determina 
a implementação do Estatuto do Desenvolvimento Econômico do 
Município de Belo Horizonte 

Belo Horizonte uniu-se aos outros 578 municí-
pios mineiros onde a Lei de Liberdade Econômica 
é uma realidade. A nova legislação, que passará 
a vigorar em 90 dias na capital mineira, favorece 
o ambiente econômico da cidade ao estabelecer 
medidas de desburocratização e funcionamento 
dos negócios. A sanção da lei pelo prefeito Álvaro 
Damião foi celebrada pelo setor de comércio e 
serviços da cidade que reuniu-se com o chefe 
do Executivo, na sede da Câmara de Dirigentes 
Lojistas de Belo Horizonte (CDL/BH), e avaliou os 
possíveis impactos e possibilidades da norma. O 
setor empresarial espera que, com a nova lei, Belo 
Horizonte avance nos rankings nacionais de liber-
dade econômica. Na oportunidade, o prefeito assi-
nou um despacho governamental que determina a 
implementação do Estatuto do Desenvolvimento 
Econômico do Município de Belo Horizonte pela 

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Eco-
nômico, Trabalho e Relações Internacionais. O 
presidente da CDL/BH Marcelo de Souza e Silva 
comemorou muito a nova lei e enfatizou que 
Minas Gerais é destaque nacional, com o maior 
número de municípios em que a lei de liberdade 
econômica está em vigor. “Nosso objetivo é  colo-
car Belo Horizonte entre as melhores cidades para 
empreender. Subir nesse ranking é essencial para 
fortalecer o ambiente de negócios e atrair inves-
timentos para a cidade”. Souza e Silva destacou 
ainda que a sanção da lei promove uma mudança 
de cultura no setor público. Para o  prefeito Álvaro 
Damião “este é um dos muitos passos que dare-
mos para que BH seja a cidade do ‘Sim’, onde quem 
queira empreender possa ter todas as facilidades 
legais para abrir ou expandir seus negócios”. 



Já são 10 menus criados no único restaurante de BH 
dedicado exclusivamente ao serviço sequencial de pratos, 
em pequenas porções a um preço fixo. A cada temporada 
novas combinações de sabores entram em cena e revelam 
o talento do chef Yves Saliba. Em complemento, a 
harmonização elaborada pelo sommelier Frederico 
Langbehn exalta a diversidade dos vinhos brasileiros em 
sete rótulos sendo um Sangiovese de Minas Gerais, dois 
brancos de Santa Catarina, um Malbec de Brasília e, do Rio 
Grande do Sul, um clarete, um laranja e um licoroso (Menu 
Degustação R$305 / Harmonização de 7 vinhos R$295).

Pela primeira vez no Per Lui, o jantar se inicia com pão e 
manteiga. E que manteiga, feita com cebola caramelizada 
e flor de sal para ser apreciada no sourdough tostado. Os 
snacks são sempre excelentes. Crocantíssima, a tempura 
de capuchinha serviu de base para os cubinhos de crudo 
de atum, deliciosamente temperados e entremeados com 
gotas de sour cream defumado. Foi um ótimo despertar 
das papilas gustativas. Ao lado, vem um sanduichinho 
de brioche com tartar de Angus. Outra bocada vibrante 
foi a tulipa de frango recheada com creme de camarão, 
caramelizada no gengibre, saquê e pimenta coreana, bem 
apimentada. 

Com textura gelatinosa, o chawanmushi é uma espécie 
de flan salgado, feito de caldo de galinha e servido 
com shitakes infusionados, cobertos por uma espuma 
de parmigiano. O glace de galinha brilha na próxima 
etapa, densa, completamente envolvida no fusili feito 

artesanalmente na casa - excelente. Embaixo da massa 
ainda havia um creme de couve flor defumado. Namorado 
ou robalo são os peixes escolhidos para se desfazer em 
lascas após serem cozidos no vapor. Sugiro pegar logo a 
colher para não perder nenhuma gota do creme de curry 
vermelho com gotas de azeite de manjericão que vem ao 
redor. O prato se completa com o tartar de banana da 
terra, que traz um leve dulçor para equilibrar os temperos.

Depois de tantos elementos que aguçam as papilas, vem 
um delicioso sorvete de castanha de caju com o intuito 
de amenizar as sensações quentes e descansar o paladar.

Assado por 10 horas em baixa temperatura, o carré 
de cordeiro adquire maciez e permanece com sua linda 
cor rosada. Em crosta de ciboulette fresca é servido com 
um delicado creme de cenoura e finalizado na mesa com 
molho bordelaise. Um espetáculo de cores e sabores.

Os doces são dois, e bem elegantes. O abacaxi foi 
explorado em diferentes preparos: assado para se 
transformar em sorbet, desidratado para dar acidez (além 
de decorar em forma de flor) e caramelizado em uma linda 
calda que compôs as tonalidades douradas – um show. Por 
fim, mais um gelato digno de sorveteria premiada, o de 
framboesa, servido ao lado do brownie de pistache com 
creme de coco, ganache de cranberry e suspiros. 

Mais experiências gastronômicas no  
www.degustatividade.com.br

DEGUSTATIVIDADE
—
Léa Araújo

/04/sociedade
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Per Lui
ELEGÂNCIA, intensidade e picância marcam presença 
no décimo menu degustação do chef Yves Saliba

FOTOS/Léa Araujo

— 42 —

Peixe, curry e banana

Carré e cenoura Atum e Capuchinha, 
Angus e Brioche

Fusili e Glace Pistache, cramberry 
e framboesa

01/Aniversário da 
World Wine

Em comemoração aos seus 26 
anos, a importadora World Wine 
realiza, até o dia 31 de agosto, 
uma das maiores promoções do 
ano, com até 60% de desconto em 
mais de 150 rótulos selecionados 
de grandes produtores. Dentre 
as excelentes oportunidades, o 
Château Le Faure da região de 
Bordeaux sai de R$168,00 por 
R$67,20 e o Carignan Two Birds 
One Stone do Languedoc-Roussillon de R$138,00 por R$55,20. 
Quem é adepto dos vinhos naturais não pode deixar de aproveitar o 
espumante francês Gérard Bertrand Papilou Pétillant Naturel Rosé 
de R$269,00 por R$161,40. Da região de Jura, o J. Arnoux Savagnin 
“Entre-Deux” (de R$439,00 por R$263,40) não tem o caráter 
oxidativo do “Authentique”, que está em outra promoção, e não deixei 
de aproveitar (de R$489,00 por R$329,00). Apreciadores de vinhos 
envelhecidos sob véu de flor podem levar para casa três diferentes 
estilos de Jerez da Barbadillo: Manzanilla, Oloroso e Pale Cream de 
R$174,00 por R$121,80 cada garrafa. Ainda na Espanha, o Dominio 
de Anza Selección de Parcelas foi indicação do sommelier Cláudio 
Vinhal (de R$384,00 por R$249,60). Da Itália o Prosecco Fasano sai 
de R$310,00 por R$186,00 e do Uruguai o Petit Clos Block 27 Albariño 
da bodega Garzón sai de R$598,00 por R$388,70. 

02/Faísca 
O chef Zito Cavalcanti está 

de volta, agora no comando da 
brasa do Faísca Bar, inaugurado 
em janeiro. Não é novidade que 
o Zito esbanja criatividade e 
coloca extremo sabor nos seus 
pratos. Fui com expectativa lá 
no alto e ainda assim superou o 
que eu esperava. De fato, o fogo é 
um grande aliado quando se fala 
de camadas de sabor. No Faísca, todos os ingredientes recebem 
um toque especial na churrasqueira. Uma das estrelas da casa, a 
tulipa assada brilha junto com a vagem, deliciosamente tostada 
e crocante, de forma que ela não é um mero acompanhamento, 
considero no mesmo nível do principal (R$41). Sem falar 
que ainda vem com polenta frita, feita com caldo de frango 
defumado e parmesão. De tão espetacular, é servida em porção 
a parte (R$32). Achei sensacional a montagem em finas fatias do 
ratatouille de jiló com bacon no espeto, coberto por chimichurri 
(R$28). Macia e suculenta, a língua ensopada também passa 
pela brasa, com uma farofa de cebola na manteiga dos deuses 
(R$42). A Bananinha (R$64) é um corte bem saboroso que fica 
entre os ossos do costelão, servido com agrião murcho na brasa 
por baixo e molho de ostras por cima. Os coquetéis da Marina 
são muito bem equilibrados, adorei a caipirinha de jambu. Peça 
para ela te surpreender com algo fora do cardápio.

03/Música 
clássica e 
gastronomia 
genovesa no Renato 
Quintino

O segundo semestre no 
Espaço Renato Quintino 
continua repleto de 
concertos e recitais 
exclusivos, seguidos 
por menus degustação 

inspirados nas obras 
musicais. Na primeira 
edição de agosto, Ana 
Zivkovic, violinista da 
Orquestra Filarmônica de Minas Gerais, apresentou 
peças conhecidas pelo seu virtuosismo, como as escritas 
por Paganini, Isaye e Bach. Nativo de Gênova, Niccolò 
Paganini tinha sua própria receita de ravióli, que serviu 
de inspiração na criação do menu da noite. Recheado 
de vitela cozida por quatro horas, Renato só não usou o 
cérebro da receita original para a massa feita pela Dona 
Mirtes Piacenza. Regado por cima do ravióli, o denso 
molho do cozimento leva tomates e cogumelos secos. 
Com base na cozinha genovesa, o nhoque ao pesto foi 
outro prato do menu, além do camarão in guazzetto e 
polenta de bacalhau. Amei a sobremesa, uma cremosa 
torta de abóbora com crumble de amaretto. 

Dominio de Anza 
Selección de Parcelas

Tulipas assadas com 
vagem e polenta frita

Ana Zivkovic e 
Renato Quintino
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CELEBRAÇÃO
—
Da Redação
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O sim de Inah Campos e 
Gustavo Bethonico Mathias 

CASAL reúne amigos e familiares em uma 
bonita cerimônia no espaço Liac Eventos

FOTOS/Daniel Goes
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Os noivos Inah Campos e Gustavo Bethonico Mathias

O pai do noivo Wallace Ceotto Mathias 
e Simone Bethonico Mathias

Os noivos Inah Campos e Gustavo Bethonico Mathias

Os felizes noivos Inah Campos 
e Gustavo Bethonico Mathias

O irmão do noivo Rafael 
Bethonico Mathias e 
Andreia Alvares Pallas

Os pais dos noivos Simone 
Bethonico Mathias e 
Wallace Ceotto Mathias

Pista Animada Pelo DJ 
Mayrink e a Banda Alume

Sofistação em cada detalhe Liac Eventos, na Pampulha

Fabricia Senna e o tio 
Franklin Bethonico 

Decoração do salão feita por 
Paula Cortes em verde e branco 

O delicioso Buffet Jovina 
Gastronomia

A avó da noiva Inah Alvares da Silva 
Campos e o tio Fausto Campos 
Costa

Muito glamour no casamento da bonita Inah Campos e Gustavo 
Bethonico Mathias, realizado no dia 19 de julho, no Liac Eventos, no bairro 
Bandeirantes. O casal reuniu amigos e familiares que foram testemunhas 
da hora do “sim”. O noivo é sobrinho do competente diretor social do 
Automóvel Clube, Franklin Bethonico. A noite foi muito especial. O 
bufet ficou por conta de Jovina Gastronomia e Kei Cozinha Japonesa. 
A bela decoração foi de Paula Cortes, toda nos tons de verde e branco. 
Pista animada com o Dj Mayrink e a Banda Alume do noivo Gustavo, que 
deu um show à parte! A assessoria de Bárbara Bernardes. Evento nota 1000!
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NOVIDADE
—
Da Redação

BUFFET reúne convidados, no Living 
Rullus, localizado no Vila da Serra, para 
degustarem a confeitaria de alto padrão

Rullus lança sua linha 
de Pâtisserie em 
evento exclusivo

No último dia 7 de agosto, o  Rullus 
Buffet reuniu convidados para acompa-
nharem o lançamento da sua nova linha 
Pâtisserie. Técnicas refinadas, inspiradas 
na culinária francesa que resultaram em 
sobremesas que seduzem o olhar antes 
mesmo de conquistar o paladar. Entremets, 
tortas, bolos, bombons pintados à mão, 

docinhos foram degustados pelos presen-
tes. Criada para encantar os olhos e con-
quistar o paladar, a nova linha é pensada 
em cada detalhe e em cada textura. Sob 
o comando de Tulio Pires e da chef Ana 
Carolina Paranhos, tudo foi pensado para 
transformar momentos em experiências 
inesquecíveis da confeitaria de alto padrão.  



FOTOS/Divulgação CC/Rullus Buffet
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MODA
—
Da Redação

MARCA mineira de athleisure premium lança coleção 
de verão Flow e apresenta modelo replicável de 
unidade com assinatura da Piacesi Arquitetos

— 46 —

Vörr inaugura nova 
loja no Pátio Savassi 
e inicia expansão 
por franquias

Leopoldo Lacerda e Maria Rachel Ayres 

Vânia Coimbra e Vânia Martins

Thais Furtado e Paola Rahme 

Aline Leal, Vladimir Vilaça e Alexandra Freitas 

A Vörr, marca mineira que se tornou referência no athlei-
sure premium, celebra um novo marco em sua trajetória 
de crescimento com a inauguração de sua loja no Pátio 
Savassi, em Belo Horizonte. O espaço, inaugurado no 
último dia 7 de agosto, não apenas reforça a presença da 
marca em sua cidade natal, mas também sinaliza o início 
de seu plano de expansão nacional por meio de franquias. 

“A loja conceito no Belvedere nos ensinou a criar uma 
comunidade. Agora, no Pátio, damos o passo seguinte: tor-
nar essa experiência replicável e apresentar o modelo que 
levaremos para todo o país. Cada detalhe, da arquitetura 
à coleção, foi pensado para comunicar a verdade da nossa 
marca, que nasceu do movimento e para o movimento”, 
destaca o diretor de branding Humberto Ayres. A meta é 

ultrapassar o número de 30 lojas nos próximos cinco anos. 
Com projeto assinado pelo escritório Piacesi Arquitetos 
Associados, a nova loja foi concebida como o protótipo 
para o modelo de franquias da Vörr. Durante a inauguração, 
foi apresentada a coleção Flow, com peças que apostam 
em peças mais amplas e frescas, que abraçam o corpo com 
liberdade de movimento.



FOTOS/Edy Fernandes

/0
4

/ s
o

c
ie

d
a

d
e

 /  C
ID

A
D

E C
O

N
EC

TA
 /

/04/sociedade

— 47 —

Humberto Ayres, Rodrigo Loyola e Eduardo Ayres

Breder Filho e Thais Tavares

Bruno Soares, Junior Piacesi, Humberto Ayres, Flávio Martins, Eduardo Ayres e Rodrigo Loiola

Felipe Marreco e Scarlett Martins Bárbara Porto, Flavia e Frederico Vilaça

Larissa Fabrini, Rodrigo, Maria Eduarda e Victoria Loiola
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